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1 UvoD

Ochrana vefejného zdravi ma v CR dlouholetou tradici a vzdy stala v centru pozornosti jak
odborné vefejnosti, tak laické vefejnosti. Jedna se o multidisciplinarni obor, jehoz souéasti je
rovnéz hygiena vyzivy a pfedméty a materialy uréené pro styk s potravinami. Zakladni
koncepéni zaméfeni oboru je vyjadifeno v zakoné & 258/2000 Sb., o ochrané vefejného
zdravi, ve znéni pozdéjSich predpisu. Nejen na zakladé vysledku dozorové €innosti hodnoti
zdravotni rizika, k jejich odstranéni €i zmirnéni stanovuje a prosazuje preventivni nebo
represivni opatieni.

Bezpecénosti potravin je vénovana pozornost, zejména pokud jde o kontaminaci potravin
nezadoucimi latkami, které mohou mit negativni dopad na lidské zdravi. Je kladen duraz
na dodrzovani zakladnich hygienickych pozadavku pfi pfipravé pokrml a v provozovnach
stravovacich sluzeb na eliminaci vyskytu alimentarnich onemocnéni a otrav z potravin,
tj. zamé&fuje se na aspekty pracovniho prostfedi z hlediska prevence vzniku a Sifeni
infek&nich a hromadné se vyskytujicich onemocnéni.

Pokraluje vyrazné rozSifovani trhu s pfedméty a materialy uréené pro styk s potravinami.
Obor je bezprostfedné navazan na situaci v Evropské unii a volny pohyb zbozi na jednotném
trhu. V uvahu je tfeba brat kromé& principu volného pohybu zbozi i princip vzajemného
uznavani, vykonavani dudslednych ufednich kontrol a spolupraci s kompetentnimi Ufady a
dozorovymi organy ostatnich ¢lenskych statl. Povinnost uvadét na trh bezpecné vyrobky
opatfené odpovidajicimi a pravdivymi informacemi je pfenesena na osoby uvadeéjici dané
vyrobky na trh. Vyrobky jsou nasledné kontrolovany po jejich uvedeni na trh a jakékoliv
pfijaté opatfeni tudiz musi byt oddvodnéno zhodnocenim rizika. Organy ochrany verejného
zdravi vykonavaji tisice kontrol rocné s cilem zajistit, aby nedoSlo k ohroZeni zdravi
spotiebitele, Setfi se vSechny podnéty jak ze strany spotfebitell, tak i ze strany dalSich
organli statni spravy nebo médii. Informace o vyrobcich nebezpeénych nebo
z nebezpecnosti podezfelych jsou pfedavany Evropské komisi a ostatnim ¢lenskym statim
prostfednictvim systému rychlého varovani pro potraviny a krmiva, kdy informace musi byt
zpracovany predepsanym zplUsobem a musi byt dolozena dokumentace o provedené
kontrole. Organy ochrany vefejného zdravi jsou povinny Setfit vSechna hlaseni o vyskytu
nebezpecnych vyrobkl obdrzena v systému RASFF a o vysledku Setfeni pfedat informace.

Cinnost oboru je pravidelné kontrolovana Generalnim feditelstvim pro zdravi a bezpeénost,
kdy pfedmétem kontroly je implementace legislativy EU, vykon ufednich kontrol a aplikace
pravnich pfedpisi na narodni urovni. Vysledky kontrolnich misi DG SANTE jsou pak
predmétem zprav, které jsou vefejné dostupné na webovych strankach Evropské komise.



Jednou ze zakladnich povinnosti OOVZ je zajisténi ochrany spotfebitele z hlediska
negativnich dopadl na zdravi a také ochrana dalSich opravnénych zajml spotfebitelll
v navaznosti na kompetence OOVZ. Vramci dozorové c¢innosti je ovéfovano plnéni
pozadavkl stanovenych pravnimi predpisy, identifikace nebezpecnych nebo potencialné
nebezpecnych vyrobk( na trhu, varovani spotfebiteld a hodnoceni rizika a pfijimani
odpovidajicich opatfeni s cilem zabranit nebo omezit na minimalni moznou miru pfipadné
poskozeni zdravi kone¢ného spotfebitele.

KHS jsou jednim 2z organ( dozoru provadéjicich dozor nad trhem s potravinami,
nad dodrzovanim pozadavk( potravinového prava a vykonavaji SZD v oblasti vefejného
stravovani, a nad pfedméty a materialy urenymi pro styk s potravinami.

KHS jsou metodicky fizeny MZ a v ramci jeho vnitini struktury za jejich Cinnost odpovida
sekce naméstka pro podporu a ochranu vefejného zdravi.

Graf ¢. 1: Schéma organizace vykonu statniho zdravotniho dozoru
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Tabulka ¢. 1: Seznam a ¢lenéni Krajskych hygienickych stanic

pobocka Centrum
pobocka Sever
pobocka Jih

pobocka Vychod
pobocka Zapad
pobocka Severozapad

Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy




Krajska hygienicka stanice Stfedoceského
kraje se sidlem v Praze

UP Beroun

UP Bene$ov

UP Kolin

UP Kutna Hora

UP Mélnik

UP Mlada Boleslav
UP Nymburk

UP P¥ibram

UP Rakovnik

Krajska hygienicka stanice JihoCeskeho kraje
se sidlem v Ceskych Budé&jovicich

UP Cesky Krumlov
UP Jindfichav Hradec
UP Pisek

UP Prachatice

UP Strakonice

Krajska hygienicka stanice Usteckého kraje

UP Tabor
Krajska hygienicka stanice Karlovarského UP Cheb
kraje se sidlem v Karlovych Varech UP Sokolov
UP Domazlice
Krajska hygienicka stanice Plzenskeého kraje |UP Klatovy
se sidlem v Plzni UP Rokycany
UP Tachov
Krajska hygienicka stanice Libereckého kraje SE ggrsnlile;Llpa
S Bl Y [Hloae UP Jablonec nad Nisou
UP Dé&gin

QP Chomutov
UP Litomérice

se sidlem v Usti nad Labem QP Louny
UP Most
UP Teplice
Krajska hygienicka stanice ol J'(,:m
o ; . , UP Nachod
Kralovéhradeckého kraje se sidlem -
v Hradci Kralové AP TR
UP Rychnov nad Knéznou
Krajska hygienicka stanice Pardubického i Ch_rudlm
kraje se sidlem v Pardubicich P SUE
UP Usti nad Orlici
UP Blansko
Krajska hygienicka stanice Jihomoravského P BrecIaY
kraje se sidlem v Brné AP lneleiir
UP Vyskov
UP Znojmo
QP Havli¢ktv Brod
Krajska hygienicka stanice kraje Vysoc€ina UP Pelhfimov
se sidlem v Jihlavé UP Tiebic

UP Zdar nad Sazavou




UP Jesenik
Krajska hygienicka stanice Olomouckého UP Prostéjov
kraje se sidlem v Olomouci UP Prerov
UP Sumperk
UP Bruntal
Krajska hygienicka stanice AP A ekl e
. . . . |UP Karvina
Moravskoslezského kraje se sidlem v Ostravé | - L lixs
UP Novy Jicin
UP Opava
e . . : UP Krométiz
K’rajska hygl’envlcka stanice Zlinského kraje se UP Uherské Hradiste
sidlem ve Zliné z ,
UP Vsetin

Vzorky jsou analyzovany v laboratofich ZU (Zdravotni Gstav se sidlem v Ostravé a Zdravotni
ustav se sidlem v Usti nad Labem) a SZU v Praze. Narodni referenéni laboratof
pro pfedméty a materialy uréené pro styk s potravinami pak vytvafi odborné zazemi, pokud
jde o doporuceni jednotlivych analyz a jejich provedeni, rozsah vzorkovani a hodnoceni
rizika.

1.1 Charakteristika oboru

1.1.1 Hygiena vyZivy

Obor hygieny vyzivy se primarné zabyva dozorovou ¢innosti v sektoru stravovacich sluzeb.
KHS na regionalni urovni fidi, planuje, organizuje a provadi SZD v oblasti vefejného
stravovani v souladu s pfimo pouzitelnymi pfedpisy Evropské unie tj. zejména nafizenim
Evropského parlamentu a Rady (EU) 2017/625 o ufednich kontrolach, nafizenim Evropského
parlamentu aRady (ES) ¢.178/2002, kterym se stanovi obecné zasady apozadavky
potravinového prava, zfizuje se Evropsky ufad pro bezpelnost potravin a stanovi postupy
tykajici se bezpecnosti potravin, nafizenim Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004
0 hygiené potravin, podle zakona ¢&. 258/2000 Sb., v souladu s kompetencemi vymezenymi
zadkonem ¢&. 110/1997 Sb., a vydava v téchto vécech stanoviska, ucastni se fizeni podle
stavebniho zakona, provadi Setfeni alimentarnich nakaz v provozovnach, v nichZ jsou
vykonavany cinnosti epidemiologicky zavazné pfi vyrobé a uvadeéni potravin na trh, zajistuje
ukoly vyplyvajici z oznameni zdravotné zavadnych potravin obdrZzenych prostfednictvim
systému RASFF v provozovnach stravovacich sluzeb, poskytuje informace o zdravotné
zavadnych potravinach a pokrmech. Odbor HV zaji$tuje provedeni opatfeni HH CR na Useku
potravin a pokrmu, projednava delikty a prestupky na useku ochrany vefejného zdravi,
zajistuje vzdélavani pracovnik(l oboru, realizuje informacni systém na regionalni Urovni a
kontroluje dodrzovani zakazu koufeni podle zakona &. 65/2017 Sb., o ochrané zdravi pred
Skodlivymi ucinky navykovych latek, ve znéni pozdéjSich predpist. Zajistuji Setfeni a
provedeni pfislusnych opatfeni v urCené ¢asti provozoven stravovacich sluzeb v souvislosti
s hlagenim nebezpeénych potravin do RASFF.

V pfipadé vyskytu onemocnéni z potravin nebo pfi podezfeni na jakékoli zdravotni potiZze
pravdépodobné zplsobené konzumaci potravin, provadi hygienické stanice Setfeni v ramci
celého potravinového retézce.



Pfi vykonu statniho zdravotniho dozoru KHS sleduji, zda jsou plnény povinnosti osob
provozujicich a vykonavajicich €innosti ve stravovacich sluzbach. Povinnosti se tykaji jak
osob provozujicich stravovaci sluzby, tak i fyzickych osob pfimo vykonavajicich €innosti
pfi poskytovani téchto sluzeb.

Mezi dalSi €innosti patfi zkousSky ovéfovani znalosti hub, zkousky ovéfovani znalosti osob
¢innych pfi vyrobé a uvadéni potravin a pokrmi do obéhu, vytvareni a realizaci koncepcnich
a zdravotné politickych program(, spoluplsobeni pfi vyuce studentl a nastupni praxi
pracovnikl a absolventl a na vzdélavani lékafu v ramci jejich predatestacni praxe.

1.1.2 Predméty a materialy uréené pro styk s potravinami

Obor FCM ¥idi, planuje, organizuje a provadi SZD nad dodrzovanim hygienickych pozadavku
u vyrobcu, dovozcu a distributor vyrobka uréenych pro styk s potravinami, realizuje odbéry
vzorku za ucelem kontroly zdravotni nezavadnosti, zajisStuje provedeni pfislusnych opatfeni
v oblasti v souvislosti s hlasenim nebezpeénych vyrobkd evropskymi systémy rychlého
varovani RASFF, feSi podnéty spotiebitelli, organl statni spravy a samospravy v oblasti
FCM a poskytuje konzultace.

Zaméstnanci KHS provadi hodnoceni zdravotnich rizik v oblasti FCM, podili se na vytvareni
IS PBU vcetné jeho analytickych aplikaci, které zajiStuji zpracovani, pfenos, uchovavani a
vytézovani dat zoblasti pfedmétd bézného uzivani. Podili se rovnéz na vzdélavani
odbornych pracovnikd v ochrané a podpore vefejného zdravi.

1.2 Personalni zajisténi

K 31. 12. 2018 bylo na oddélenich hygieny vyzivy a FCM krajskych hygienickych stanic
340 pracovnich  uvazkl, =ztoho 17 slékarskym vzdélanim, ostatnich s dalSim
vysokoSkolskym vzdélanim 158,5, se stfedoSkolskym vzdélanim pak 164,5 pracovnich
Gvazkua.

1.3 Kontrolni plany

Podle zakona €. 258/2000 Sb. je vykonavan SZD podle kontrolnich pland, které uréuji priority
¢innosti Uuseku ochrany vefejného zdravi. Kontrolni plany jsou sestavovany podle metodiky
schvalené HH CR pro dany rok. Kontrolni plan je kazdoroéné analyzovan MZ a na zakladé
vysledku z pfedchozich let upravovan pro dalsi rok. Provadi se srovnavani mezi jednotlivymi
kraji a hledani pficin pfipadnych rozdill v jeho pInéni. Pfi tvorbé kontrolniho planu se pfihlizi
ke skute¢nému pocétu zaméstnancl regionalnich pracovist, kazdoro¢né se zpfesnuji
a zjednodusuji kritéria a kontrolni plany jsou vytvareny tak, aby je regionalni pracovisté
mohla snadno sestavit.

Vysledkem provadéni kontrol podle kontrolnich plant je dosazeni srovnatelného poctu
kontrol ve v8ech krajich za urCité obdobi. KHS je umozZnéno zaméfit se pfi vykonu SZD
na oblasti, které predstavuji problémy na regionalni urovni, a na které bylo nutné soustfedit
pozornost. Priority dozoru a €etnost kontrol jsou KHS stanovovany na zakladé analyzy rizika
a znalosti problematiky v jednotlivych regionech. Priority stanovené na centralni drovni
souvisi s vyvojem na urovni Evropské unie a s oblastmi, které maji celostatni dosah.

Do planu kontrol nejsou zahrnuty cinnosti, jako je napfiklad posuzovani projektovych
dokumentaci potravinarskych provozoven v souvislosti se zahajenim jejich €innosti, zménou



uzivani, nebo kolaudacemi, Setfeni v souvislosti s onemocnénim z potravin nebo oznamenim
ze systémlO RASFF, vyfizovani stiznosti nebo provadéni naslednych kontrol na zjisténi
odstranéni nedostatkd. V ramci regionu je mnohdy nutné cCetnost v nékterych typech
provozoven navysit na zakladé znalosti mistni situace a s ohledem na rizikovost sortimentu,
pouzivanym technologiim, rozsahu ¢innosti, cilové skupiné stravniki a vysledkim
pfedchozich kontrol, to v8e s pfihlédnutim k personalnim moznostem.

Pocet odebranych vzork( si stanovi kazda KHS podle dlouhodobych priméri odebranych
vzorku. V pfipadé stravovacich sluzeb se odbér vzorkl zaméfuje na rizikové skupiny pokrmu
a potravin ve vztahu kcharakteru kontrolovanych provozoven a v zavislosti
na epidemiologické situaci. V sektoru vyrobk( a predmétl pfichazejicich do styku
s potravinami je charakter a mnozstvi odebiranych vzorka vyrazné ovlivnén pocétem
podanych podnétl a Setfenim oznameni ze systémi RASFF.

V roce 2018 byly jako celostatni priority stanoveny:
a) ovéfeni bezpec€nosti pokrml z dribeziho masa a vajec v zafizenich poskytujicich
stravovaci sluzby;
b) kontrola dovozul plastového kuchyriského nacini (nafizeni (EU) €. 284/2011);
c) kontrola spravné vyrobni praxe u vyrobcl pfedmétd uréenych pro styk s potravinami.

Z vyhodnoceni plnéni kontrolnich plani za rok 2018 vyplyva, ze v priméru byl pocet
planovanych kontrol v oboru HV na celostatni urovni splnén. V oboru FCM doSlo rovnéz
k naplnéni kontrolnich pland na krajskych drovnich i v celostatnim méfitku.

1.4 Preventivni dozor

KHS vykonavaji preventivni dozor v oblasti hygieny vyzivy a pfedméti a materiald uréenych
pro styk s potravinami, kdyz jako dotéeny spravni ufad vydavaji stanoviska pfi rozhodovani
ve vécech upravenych zvlastnimi pravnimi pfedpisy, zejména pak k fizenim vedenym
v rezimu zakona €. 183/2006 Sb., o uzemnim planovani a stavebnim Fadu (stavebni zakon).
V ramci preventivni Cinnosti vypracovavaji zaméstnanci oboru HV a FCM stanoviska
k projektovym dokumentacim a kolaudacim staveb zafizeni spoleéného stravovani
supermarketli, obchodnich dom(, prodejen potravin, vyroben potravin, prodejnich stanku
nebo ke zméné uzivani staveb.

V roce 2018 bylo vydano celkem 6718 stanovisek, z toho 245 stanovisek negativnich. Dale
byla vydana fada dil€ich stanovisek k projektové dokumentaci a kolaudacim pro jiné odbory
krajskych hygienickych stanic. Kromé toho byly vydany vyzvy k odstranéni nedostatk
podané podle spravniho fadu. Projektové dokumentace byly €asto konzultovany. Pocet
konzultaci neni evidovan, ale kone¢ny poc€et se pohybuje v tisicich odbornych konzultaci
ro¢né. V prub&hu celého roku je poskytovana fada konzultaci a operativnich vyjadfeni
projektantim a investordm ve fazi zamért, studii a rozpracovanych projektovych
dokumentaci. Konzultace jsou poskytovany také fyzickym osobam.



Tabulka ¢&. 2: Pocty vykonu v oblasti preventivniho dozoru

hl. m. Prahy 1273 52 1272 54 1198 54
Stredoceského 814 18 725 18 714 14
Jihoceského 477 25 513 29 581 42
Plzenského 475 22 360 15 333 13
Karlovarského 157 3 122 0 130 0
Usteckého 595 61 537 48 518 34
Libereckého 199 2 184 7 190 6
Kralovéhradeckého 370 13 328 5 295 4
Pardubického 410 40 374 37 335 37
Vysocina 221 1 204 0 230 1
Jihomoravského 1001 1 1033 15 913 10
Olomouckého 525 2 479 0 425 7
Moravskoslezského 630 14 576 21 492 23
Zlinského 367 0 436 3 364 0

V ramci preventivniho dozoru byly posuzovany projektové dokumentace ke zménam uzivani,
stavebnim upravam a vystavbé€ novych potravinaiskych podnikd typu: provozoven
spoleéného stravovani, stravovani ve velkych polyfunkénich centrech, vyroben potravin,
skladl potravin, nemocni¢niho stravovani, stravovani senior(, prodejen potravin,
minipivovard, mlécnic, kavaren, cukraren, bufetd v aredlech sportovist a mistech
pro poradani kulturnich akci, vinoték a stankovych prodejl trvalého charakteru. Obecné Ize
konstatovat, Ze pocty vydavanych stanovisek maji setrvalou tendenci a nové posuzované
podnikatelské zameéry maji nejen charakter zmén uzivani stavajicich objektl, ale pokracuje
také posuzovani projektovych dokumentaci a naslednych kolaudaci ve velkych
polyfunkénich obchodnich centrech se stravovacimi jednotkami a prodejnami potravin.

Podani ¢asto neobsahuji informace nezbytné pro posouzeni Z&dosti o vydani zévazného
stanoviska, coz vede k opakovanému projednavani jedné akce. Stejné tak zvy3uje ¢asovou
naro¢nost stav pfi kolaudacich, kdy Casto nejsou stavby ze strany stavebnikd fadné
pfipraveny z duvodu nedokon¢eni stavebnich praci nebo zasadnich zmén oproti schvalenym
navrhum, a proto musi byt Setfeni na misté stavby pfed vydanim zavazného stanoviska
provadéna opakované.
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Graf ¢. 2: Pocty vykon( v oblasti preventivniho dozoru podle kraji za 2016 - 2018
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Graf ¢. 3: Pocty vykonu v oblasti preventivniho dozoru podle kraji za 2016 - 2018
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Predkladané projektové dokumentace maiji v nékterych pfipadech fadu vad a nedostatku, a
to zejména v neuplnych podani, které ¢asto brani prokazovani souladu navrhovanych staveb
s platnymi pFedpisy v oblasti ochrany vefejného zdravi. Nesouhlasna zavazna stanoviska
byla vydavana prevazné k predlozenym projektovym dokumentacim zejména z divodu
stavebné-technickych a provozné-hygienickych (napf. kfizeni Cistych a necistych casti
provozu, nevyhovuijici dispozi¢ni usporadani stavby vzhledem k navrZzené vyrobé potravin,
chybgjici umyvadla pro potfeby osobni hygieny, nevyhovujici odvétrani a osvétleni
provozovny, nepfedlozené posouzeni vlivu stavby na okoli hlukem, absence hygienického
zarizeni pro zaméstnance vykonavajici €innosti epidemiologicky zavazné vcéetné zazemi
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pro uklid a skladovani Cisticich a dezinfekénich prostfedkd). Nesouhlasna stanoviska
ke kolaudacim staveb byla vydavana zejména z diivodu, ze stavba neodpovidala schvalené
projektové dokumentaci, pfip. nebyly spinény podminky vydanych souhlasnych zavaznych
stanovisek, napf. chybéjici rozbor pitné vody zasobuijici potravinafsky podnik z komeréniho
zdroje, nepfedloZeni studie prokazujici ochranu okoli stavby pfed nepfiznivymi uc€inky hluku
a vibraci a v neposledni fadé i stavebné-technické nedokoncéeni stavby &i nevybaveni
provozovny potravinaiskym technologickym zafizenim.

Rovnéz zjistujeme provozovani nelegalnich zafizeni stravovacich sluzeb, tedy takovych,
k jejichz provozu KHS nevydala Zadné stanovisko. Tyto provozy jsou nasledné postupovany
stavebnim Ufadim k postupu podle stavebniho zakona.

Do vykonu preventivniho dozoru se fadi rovnéz kontrola zdravotniho stavu pracovniku
vykonavajicich ¢innosti epidemiologické zavazné. Kazdoro¢né je z pracovniho procesu
pfi vyrobé nebo manipulaci vyrobé potravin vylou¢eno nékolik set pracovnikd, nebo je
nafizena povinna lékarska prohlidka. V roce 2018 byla pfijata vySe uvedena opatfeni ve
vztahu k 1946 osobam, kdy dlvodem bylo podezieni na nevyhovujici zdravotni stav, resp.
jeho potvrzeni, a tim i moznost ohrozeni zdravotniho stavu spotfebitell konzumuijicich
potraviny, se kterymi takové osoby pfiSly do pfimého styku.

Z epidemiologicky zavaznych ¢&innosti bylo v roce 2018 v celé CR vylou¢eno celkem 1946
0sob, coz je narust o 15 % ve srovnani s rokem 2017. Do tohoto poctu nejsou zapocitany
pfipady tzv. zvySeného zdravotniho dozoru z ddvodu vzniku podezieni na infekéni
onemocnéni u osoby vykonavajici ¢innosti epidemiologicky zavazné, ktera pfisla do kontaktu
s infekénim onemocnénim, a stala se osobou podezielou z nakazy. V téchto pfipadech se
provadi praktickymi lékafi odborny zdravotni dohled a odebiraji se vzorky biologického
materialu.

Osoba vyfazena z epidemiologicky zavazné Cinnosti je povinna €innosti, které jsou béznou
soucasti zivota vykonavat tak, aby se riziko Sifeni infekéniho onemocnéni minimalizovalo —
zejména dodrzovat prfisné pravidla osobni hygieny a provadét ohniskovou dezinfekci
predevSim hygienického zafizeni. Fyzické osobé, ktera onemocnéla nebo byla v kontaktu
s nemocnym trpicim infek€nim onemocnénim pfenosnym stravou, potravinami &i rukama,
vykonavajici €innost epidemiologicky zavaznou ve smyslu definice uvedené v zakoné
0 ochrané vefejného zdravi, je zakazana &innost nebo se upravuji pracovni podminky tak,
aby byla vylou¢ena moznost kontaminace stravy a potravin, a tim i moznost Sifeni nakazy.
K jednotlivym osobam se pfistupuje individualné s ohledem na vykonavanou c&innost a
protiepidemicka opatfeni jsou stanovena rozhodnutim KHS. Podle situace mohou byt
pfipadné nafizena rozhodnutim KHS protiepidemicka opatfeni i na pracovistich. Zakaz
¢innosti se tyka zejména manipulace s nebalenymi, ale i balenymi, potravinami a pokrmy,
zarizenim, nacinim nebo plochami, které jsou ve styku s potravinami nebo pokrmy. Délka se
fidi inkubagni dobou infekéniho onemocnéni, se kterym uvedené osoby pfiSly do kontaktu.
Organizace zaméstnavajici osobu, které je na pfechodnou dobu zakazan vykon &innosti, je
povinna piefadit tuto osobu po dobu zakazu epidemiologicky zavazné €innosti na jinou praci,
pfi niZ neni riziko Sifeni pfenosné nemoci, a to se souhlasem KHS. Nema-Ili organizace, u niz
pracovnik pracuje, moznost prefadit zaméstnance na jinou praci, vystavuje KHS potvrzeni
o nafizeni karantény. ZvySeny zdravotnicky dozor je ukladan do ziskani negativnich
vysledku nafizenych vySetfeni.
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Tabulka €. 3: Prehled poctu pracovniki vyloucenych z vyroby nebo z manipulace s potravinami,
nebo u nichz byla nafizena povinna lékafska prohlidka, za obdobi 2016 - 2018

hl. m. Prahy 110 161 118
Stfedoceského 121 306 240
Jihoéeského 23 6 8

Plzeriského 6 12 96

Karlovarského 81 59 58

Usteckého 58 70 141
Libereckého 64 34 40

Kralovéhradeckého 131 94 101
Pardubického 112 181 191
Vysocdina 179 215 322
Jihomoravského 509 218 240
Olomouckého 80 149 121
Zlinského 33 27 18
Moravskoslezského 192 155 252

Graf ¢. 4: Pfehled poctu pracovnik( vyloucenych z vyroby nebo z manipulace s potravinami,
nebo u nichz byla nafizena povinna lékarska prohlidka za obdobi, 2016 - 2018 podle krajt
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Mezi nejcastéjSi priciny vylouceni pracovnikQl z provozu verejného stravovani patfi infekce
zazivaciho traktu, které Ize dale prenést konzumaci kontaminovanych surovin, pokrmd.
Jedna se o prijmova onemocnéni v rodiné & u osoby, ktera byla v kontaktu s osobou
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vykonavajici €innost epidemiologicky zavaznou. NejCastéjSimi puvodci jsou bakterie rodu
Campylobacter a Salmonella, ale i dal§i plvodci prdjmovych onemocnéni véetné virovych
(rotaviry, noroviry), dale je to onemocnéni virovou hepatitidou A.

2 STATNi ZDRAVOTNIi DOZOR
2.1 Hygiena vyzivy

2.1.1 Evidence provozoven

Kazdy provozovatel potravinafského podniku v sektoru spoleného stravovani je povinen
oznamit v listinné podobé nebo zplsobem umoznujicim dalkovy pfenos dat zahajeni vykonu
pfedmétné cinnosti nejpozdéji v den zahajeni této Cinnosti pFislusnému organu ochrany
vefejného zdravi (§ 23 odst. 4 zakona €. 258/2000 Sb.). Registraéni formulafe jsou
k dispozici na webovych strankach kazdé krajské hygienické stanice, nebo
od dne 1. 10. 2015 je mozné podat oznameni prostfednictvim jednotného formulare
umisténé ve vefejné casti IS HVY na adrese:
https://eregpublicsecure.ksrzis.cz/Registr/SZD/OznameniStravovacichSluzeb/Nove.

Kazda krajska hygienicka stanice vede databazi provozovatell, ktera je prubézné
aktualizovana. Seznam evidovanych subjektd a provozoven vefejného stravovani je
k dispozici na webovych strankach MZ: http://www.mzcr.cz/Verejne/obsah/seznam-
evidovanych-provozoven 3452 5.html.

Tabulka ¢. 4: Pocet evidovanych provozoven stravovacich sluzeb

hl. m. Prahy 7804 7462 7903
Stredoceského 7162 7053 7348
Jihoceského 3914 4115 4540
Plzeriského 3850 3806 4131
Karlovarského 2052 2159 2203
Usteckého 4437 4456 4466
Libereckého 2681 2736 3111
Kralovéhradeckého 3934 3994 4156
Pardubického 3087 3154 3162
Vysoéina 3043 3076 3073
Jihomoravského 6898 7116 7407
Olomouckého 3920 4065 4252
Zlinského 3520 3652 3960
Moravskoslezského 6520 6515 6844

Zdroj: Infomacni systém hygieny vyZivy (IS HVY)
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Pocet evidovanych provozoven je pohyblivy, kdy jednim z divodu je ¢asté ukonceni €innosti,
a také skute€nost, ze pres danou zakonnou povinnost oznamit ukonéeni ekonomické aktivity,
tak provozovatelé v naprosté vétSiné necini. Uzavieni provozovny je pak zjiStovano az
pfi samotném vykonu statniho zdravotniho dozoru. Do evidence se dostavaji také
provozovny potravinarskych podnika, kde prvoinstanéni dozor neni vykonavan organy
ochrany vefejného zdravi, ale kde probéhl vykon statniho zdravotniho dozoru v souvislosti se
Setfenim podnétd na zdravotni potize spotiebitele nebo v pfipadé Setfeni podezieni
na alimentarni onemocnéni nebo otravu z potravin.

Graf &. 5: Pocet evidovanych provozoven podle kraji za obdobi 2016 - 2018
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Tabulka ¢. 5: Pocet evidovanych provozoven podle typu k 31. 12. 2018
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Zdroj: Infomacni systém hygieny vyZivy (IS HVY)
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Graf ¢. 6: Pocet evidovanych provozoven podle typu k 31. 12. 2018
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V ramci SZD se zaméstnanci KHS pomérné Casto setkavaji s provozovnami, které neprosly
stavebnim Fizenim. Tato zjiSténi jsou postupovana stavebnim Gfadim k dalSimu Setfeni.
Dale jsou zjistovany pfipady nesplnéni ohlasovaci povinnosti, kdy v takovych provozovnach
je vykon SZD proveden bud na zakladé podnétu spotiebitell, nebo vlastnich zjisténi
zaméstnancu KHS. Do evidence provozoven jsou tato zafizeni zahrnuta dodate¢né.

2.1.2 Pocty provedenych urednich kontrol

Prioritou je efektivita kontrolni €innosti, v pfipadé zjisténi zavaznych nedostatkd a v pfipadé
uloZeni opatfeni je provadéna opakovana kontrola k ovéfeni odstranéni nedostatk(. SZD je
dle potfeby vykonavan i mimo béznou pracovni dobu, a to v zafizenich provozovanych
v odpolednich a ve&ernich hodinach nebo o vikendu, dale pfi konani jednorazovych akci a
pfi spolecnych kontrolnich akcich s jinymi spravnimi ufady.

Velky daraz je pfi vykonu statniho zdravotniho dozoru kladen na kontrolu zafizeni
stravovacich sluzeb s vyrobou pokrmu, zdravotnickych zafizeni a zafizeni socialnich sluzeb,
na kontrolu zafizeni s prodejem zmrzliny, na kontrolu rychlého obcerstveni v pevnych
mobilnich stancich.

V roce 2018 bylo provedeno celkem 21 901 kontrol v provozovnach stravovacich sluzeb, coz
predstavuje narlst o 11 % ve srovnani s rokem predchozim.
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Tabulka €. 6: Prehled poctu provedenych urednich kontrol za 2016 — 2018 podle kraji

hl. m. Prahy 2573 2537 2418
Stfedoceského 2199 2284 2637
Jiho€eského 928 960 1096
Plzeriského 1861 1886 1892
Karlovarského 760 610 630

Usteckého 2209 2248 2153
Libereckého 769 711 824

Kralovéhradeckého 809 864 1041
Pardubického 946 897 1023
Vysoc€ina 921 930 923

Jihomoravského 2289 2040 2588
Olomouckého 902 869 1129
Zlinského 960 994 1094
Moravskoslezského 1995 1816 2453

Zdroj: Infomacéni systém hygieny vyzivy (IS HVY)

Graf ¢. 7: Prehled poctu provedenych urednich kontrol za 2016 - 2018 podle kraji
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Nejvy8Si pocet predstavuji planované kontroly provadéné v souladu s kontrolnim planem,
kdy v roce 2018 bylo provedeno 13 448 kontrol, coz pfedstavuje narist o 23 % ve srovnani
s rokem predchozim. Druhym nej¢astéji provadénym typem kontroly byly kontroly na zakladé
ohlaSeni zahajeni provozovani stravovaci sluzby nebo na zakladé oznameni podstatné
zmény, zejména zmény provozovatele. Tretim nejCastéjSim typem kontroly byly kontroly
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na zakladé podnétu. Nejnarocnéjsi jsou kontroly v souvislosti s podezienim na vyskyt
alimentarniho onemocnéni nebo podezieni na otravy z potravin. V roce 2018 doslo k poklesu
podtu téchto kontrol 0 12 % ve srovnani s rokem 2017. Naro¢nost Setfeni a ziskavani diikaz
vedoucich k odhaleni pravdépodobného zdroje alimentarniho onemocnéni nebo otravy
z potravin je podstatné vy$si nez v pfipadé b&zného SZD. Setfeni je spojeno s odb&rem
vzorkda pro cilené vySetfeni, a vyzaduje zapojeni i dalSich hygienickych obor(, zejména
odboru protiepidemického, pfipadné sdileni informaci s jinymi dozorovymi organy nebo
zadosti o doSetfeni. V poslednich letech je stale zaznamenavan pomérné vysoky pocet
kontrol provadénych na zakladé podnétd, vroce 2018 byl zaznamenan narist o 6 %
ve srovnani s rokem 2017. Nicméné podnéty zejména spotrebitelt nejsou vzdy opravnéné, a
v nékterych pfipadech spoluprace ze strany spotfebitele neni dostatecna.

Tabulka ¢. 7: Prehled kontrol podle typu kontrol za 2016 - 2018

Zdroj: Infomacéni systém hygieny vyzivy (IS HVY)

2.1.3 Setfeni oznameni RASFF

Pokud jde o Setfeni oznameni zaslanych v ramci systému RASFF, tak krajské hygienické

stanice Setfily 3 oznameni.

K01 - planovana 10974 10923 13448
K02 - specificka 1396 1757 1719
Zévad. pinén nafizenych opatfen, dosetreni| 1537 1349 1501
K05 - na zakladé podnétu 1727 1658 1756
\yskytem alimentérnine onemoonéni 284 221 104
K07 - na zakladé RASFF 2 343 11
K08 - na zakladé ukolu hlavniho hygienika 812 487 408
K18 - audit 9 16 11
K23 - dodateéna kontrola 23 29 21
K24 - akon predchazejici kontrole 117 296 130
K30 - kontrola na zakladé ohlaseni zivnosti 2892 2537 2628
ostatni 48 30 74

Tabulka ¢. 8: Prehled prijatych Setfenych oznameni v roce 2018 ze systému RASFF (potraviny)

mrazena zelenina

Listeria monocytogenes

Belgie

varovani
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susené rasy vysoky obsah jédu Jizni Korea varovani

nakladana vodnice Rhodamin B Syrie varovani

2.1.4 Onemocnéni z potravin

V roce 2018 bylo provedeno celkem 194 vykon( SZD ve spojitosti s vyskytem alimentarnich
onemocnéni nebo podezienim na otravy z potravin. Tato Setfeni probihala v pfipadé potfeby
ve spolupraci s odborem protiepidemickym a odborem komunalini hygieny.

Hygienicka stanice hl. m. Prahy provedla 15 3etfeni v ramci podezfeni na alimentarni
onemocnéni.

V prazské nemocnici mélo 15 pacientl zdravotni obtize po konzumaci pokrmd. Zaméstnanci
kuchyné byli bez obtizi a vzorky stolice pacientll byly negativni. Odebrano bylo 5 vzorki
potravin s negativnim vysledkem. Nebylo zjisténo infek&ni agens a neprokazala se souvislost
s pokrmy.

Na svatebni hostiné v Praze 9 mélo 15 osob ze 30 zazivaci obtize. Vzorky jidel jiz nebyly
zachyceny. Byl proveden pouze odbér syrovych vajec, ktera se pfidavala do tiramisu.
Vysledek vajec byl negativni. V8echny ostatni suroviny nebo zbylé pokrmy ze svatebni
hostiny nebyly jiz v dobé kontroly v provozovné. S nejvétsi pravdépodobnosti nebyl u rautu
dodrzen chladici fetézec a pfiprava tiramisu nebyla provedena z pasterizovanych vajec.
Narautu se dale podaval lososovy tatarak, kufeci Fizky, cukrarské minidezerty vlastni
vyroby. VSechny vytéry stolice byly negativni jak u zakaznikd, tak u personalu.

V zavodni jidelné na Praze 8 mélo 30 osob zaZivaci potize po konzumaci zeleninového
bulguru s houbami Shitake a hrachovém karbanatku. Pokrmy byly odebrany
na mikrobiologicke a virologické vySetfeni s negativnim vysledkem a nebyly shledany zavady
ani v technologické pfipravé. Odbéry stolice u vSech byly negativni.

Na zakladé podnétu na gastroenteritidy bylo provedeno Setfeni u 20 osob ze skupiny 50 - 60
lidi po konzumaci obcerstveni béhem plavby. PFi kontrole byly zjistény zavady ohledné
stavebné technického stavu, dodrzovani HACCP a manipulace s neoci§ténou zeleninou,
za které byla udélena pokuta. Vzorky potravin ¢i pokrmU nebyly odebirany, protoze jiz nebyly
k dispozici. Stolice na virologii nebyla odebrana u zadného z ucastnik( akce. U jedné Zeny
byla zjisténa kultivaénim vy3etienim E. coli O125. Dale bylo provedeno kontrolni kultivaéni
vySetfeni stolice u 5 zaméstnancli s negativnimi vysledky a u jednoho muzZe byl zachyt
Staphylococcus aureus, byl poslan k vysetfeni toxinu, ale vzhledem ke klinickym obtizim
u€astnikd to nemélo souvislost.

Ve Stiedoceském kraji bylo provedeno celkem 19 vykon( SZD v souvislosti s podezienim
¢i vyskytem alimentarniho onemocnéni. NejCastéji se Setfeni tykalo salmonel6zy, norovird,
stafylokové enterotoxikdzy a kampylobacterioz.

Setfeni KHS bylo provedeno na zékladé podnétu zaméstnance pribramské firmy kvali
zdravotnim obtizim po konzumaci pokrmu dodaného z mistni restaurace. Do firmy bylo
dovezeno z restaurace k obédu 7 porci pokrmu ,Cinské nudle s kufecim masem®. U vSech
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osob, které pokrmy konzumovaly, se kratce po konzumaci objevily akutni zaZivaci obtiZze
(zvraceni, prGjem, malatnost). Podle etiologie a dostupnych informaci bylo podezieni
na stafylokokovou enterotoxikozu. Pfi kontrole v restauraci, ktera dodala do firmy pokrmy, byl
proveden odbér vzorkl kufeciho masa (jednalo se o stejné maso, které bylo pouzito k vyrobé
pokrmu), stéry z pracovnich ploch a rukou pracovniki kuchyné. Kuchaf mél na levé ruce pod
malickem feznou ranu (3-4 cm), ktera byla CasteCné zhojena se strupem. VySe uvedeny
pokrm byl dodan do 4 vydejen firem v Pfibrami a okoli. Pfi Setfeni v téchto vydejnach byl
proveden odbér vzorkd dvou nezkonzumovanych pokrmu v neporu$eném originalnim obale.
Laboratorni vySetfeni odebranych vzorkll a stérli prokazalo pfitomnost bakterialniho toxinu
Staphylococcus aureus (Enterotoxin A+++) v pokrmu C€inské nudle s kufecim masem a
ve stéru z ruky kucharfe. Z 30 exponovanych osob onemocnélo celkem 19 osob, nikdo nebyl
hospitalizovan, vSechna onemocnéni skoncila uzdravenim. Jako agens se podafilo prokazat
stafylokokovy enterotoxin A, zdrojem nakazy byl kuchaf, ktery pokrm v restauraci pfipravoval
a mél na rukou hnisavé lozisko. Cesta prenosu byla alimentarni a vehikulem byl pokrm
Cinské nudle.

V okrese Mélnik byla kontrola zahajena v souvislosti s Setfenim vyskytu 21 pfipadud
gastrointestinalnich obtiZi obyvatel domova pro seniory. Stravovaci usek domova zajistuje
vydej celodenni stravy pro klienty zafizeni a vydej obédu pro zaméstnance. V pfipravné je
provadéna kompletace a vydej pokrm0, pfiprava teplych a studenych napoju, pfipadna
Uprava konzistence pokrmu pro kaSovitou dietu a myti stolniho a provozniho nacini. Pokrmy
jsou dodavany od externiho dodavatele. Pfi kontrole bylo zjisténo, Ze neni zajisténo
dostateCné vybaveni prostor pro hygienicky nezavadné provadéni oddéleného myti stolniho
nadobi od klientd a provozniho nadobi. Béhem epidemického vyskytu akutnich
gastroenteritid celkem onemocnélo 62 osob, z toho 57 klientl domova a 5 osob personalu.
Z personalu kuchyné nikdo neonemocnél. Jako etiologické agens byly virologickym
vySetfenim stolice nemocnych prokazany noroviry. Vysledkem epidemiologického Setfeni
nebyla prokazana kauzalni souvislost mezi vzniklym onemocnénim, jeho Sifenim a
konzumaci stravy podavané v pfedmétném zafizeni.

V Jihoéeském kraji byl SZD proveden 8x cilené z dlivodu Setfeni podezieni na onemocnéni
z potravin. Setfeni bylo provadéno na =zakladé oznameni oddéleni epidemiologie,
zdravotnického zafizeni nebo podnétl od jinych kontrolnich organt nebo fyzickych osob.

Na svatebni hostiné na Taborsku onemocnélo postupné 50 osob. Stravnici udavali bolesti
bficha, prdjem, zvraceni, néktefi zimnici. V ramci statniho zdravotniho dozoru byly odebrany
2 vzorky (zbytek svatebniho dortu a zbyly kufeci Fizek), které byly vySetfeny na Salmonellu
a Campylobactera. Vysledky laboratornich rozborG byly negativni. Dle doSetfeni Slo
s nejvétsi pravdépodobnosti o propuknuti virového onemocnéni pfi shromazdéni osob.
PFi kontrole stravovaciho zafizeni byly zjistény zavady v provozni hygiené a provozovateli
byla uloZena pokuta.

U dcCastnikd letni détské rekreace na Pisecku byl nahlaSen hromadny vyskyt
gastrointestinalnich potiZi, které uvadélo 35 osob (28 déti a 7 dospélych) z 90 exponovanych
osob. Potize (nauzea, bolesti bficha, zvraceni, v 1 pfipadé teplota, u 4 déti prGjem)
u postizenych pretrvavaly max. pll dne a nikdo nebyl hospitalizovan, ani oSetfen Iékafem,
ani nebyl odebran biologicky material. Ugastnici se stravovali celodenné&. Spole¢nym jidlem
v8ech postizenych byl obéd ,téstoviny s kufecim masem a syrovou omackou“ a vecefe
.oramborovy gulas s vuftem“ téhoz dne. Byly odebrany vzorky Cerstvych vajec, stéry
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z prostfedi, pitha voda na noroviry a stéry z ruky a vytéry. V8e bylo negativni az na 1 stér
Zz ruky kuchare, kde byl potvrzen nalez Staphylococus aureus, enterotoxin A. Pfipadné
etiologické agens nebylo urCeno, nebyla stanovena diagnéza, nebyl urCen zdroj ani
vehikulum nakazy. V rekreaCnim zafizeni byla stanovena protiepidemicka opatfeni tykajici
se provozu stravovaciho zafizeni i osoby (kuchafe) pracujici v tomto zafizeni.

V laznich na Trebonsku udavalo bolesti bficha a prijem 8 klientd a u 3 klientd byla
laboratorné potvrzena salmoneléza. Ve spolupraci s krajskou veterinarni spravou byl
proveden statni zdravotni dozor a bylo odebrano 5 vzork(l syrového masa. V 1 vzorku byla
prokazana Salmonella, ve 2 vzorcich Campylobacter. Po deseti dnech bylo pokratovano
v kontrole stravovaciho zafizeni a odebrano dalSich 8 vzorkd surovin a pokrmd a 10 stérd
z prostfedi kuchyné. V8echny odebrané vzorky byly negativni. Ve stravovacim provozu
nebyly zjistény zavady. Provozovatel zafizeni provedl jako vlastni opatfeni proSkoleni vSech
osob ve stravovacim provozu, upravu jidelniCku a zavedl denni provadéni dezinfekce
pracovnich ploch, kuchyriského nadobi a nacini. Pfi¢ina onemocnéni nebyla zjisténa.

V Plzenském kraji bylo provedeno celkem 11 Setfeni ve spoijitosti s vyskytem alimentarnich
onemocnéni.

Na Skole v pfirodé na Klatovsku mélo gastrointestinalni potize 15 déti ze 44. Dvé déti byly
hospitalizovany v nemocnici. Ostatni ambulantné oSetfeny u praktickych Iékafa. Byly
provedeny stéry z prostfedi ve stravovacim provozu a odbér jednoho vzorku vody z vlastniho
zdroje. Jako puvodce onemocnéni byl prokazan Campylobacter. Pitna voda byla hodnocena
jako nevyhovujici (koliformni bakterie, intestinalni enterokoky, Escherichia coli). Noroviry ani
rotaviry nebyly ve vzorku vody prokazany. Neprodlené byl vydan rozhodnutim zakaz
pouzivani vody jako pitné. Provedené stéry z prostfedi byly hodnoceny rovnéz jako
nevyhovuijici v ukazatelich CPM a koliformni bakterie. Na misté byl vydan pfikaz k provedeni
sanitace. Byla uloZzena pokuta. Potom byla provedena nasledna kontrola stravovaciho
zarizeni. Zjisténé nedostatky byly odstranény. Byl prfedloZzen vyhovujici rozbor vody a
provedena sanitace. Zakaz pouzivani vody jako pitné byl rozhodnutim zruSen. Jednoznacéné
nebyl prokazan zdroj onemocnéni ani vehiculum.

V restauraci na Klatovsku byly nahlaSeny gastrointestinalni potize u 3 osob po konzumaci
kufeciho masa. Pozdégji u vSech byla potvrzena Salmonella enteritidis. Byly provedeny stéry
z prostfedi a vytéry u 4 zaméstnancu. Ve stravovacim zafizeni byly zjistény hrubé zavady.
Stéry byly hodnoceny jako nevyhovujici, ale Salmonella zjisténa nebyla. Vytéry byly
negativni. Byla nafizena sanitace. Provozovna byla provozovatelem ihned uzaviena a
okamzité byla zahajena sanitace. Za zjiSténé nedostatky byla uloZzena sankce. Byla
provedena nasledna kontrola. Zavady byly odstranény.

V domové pro seniory na Tachovsku se vyskytla prijmova onemocnéni u 18 klientd a
3 pracovnic v socialnich sluzbach. V nékterych pfipadech zvraceli a méli teplotu.
Onemocnéni probihalo v fadu 1-2 dnud, nikdo nebyl hospitalizovan. Diagnéza byla
stanovena na zakladé klinickych pfiznakGl a laboratornich vySetfeni. U 6 nemocnych
s klinickymi pfiznaky byly provedeny vytéry z rekta na bakteriologické vySetfeni s negativnim
vysledkem. U dalSich 4 nemocnych byly provedeny odbéry stolice na virologické vySetient,
ve 3 vzorcich byly prokazany rotaviry. Zdroj nakazy se nepodafilo prokazat.
Pravdépodobnym zdrojem nakazy byl klient domova pro seniory, ktery se velmi Casto
pohybuje mimo zafizeni (cestuje vefejnou dopravou, nakupuje v blizkych méstech) a
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onemocnél jako prvni. Cesta pfenosu nebyla prokazana. Predpokladany pfenos je pfimou
cestou a prostfednictvim kontaminovanych rukou a predmétl. Nelze vyloucit ani pfenos
kapénkami.

V Karlovarském kraji bylo provedeno celkem 10 vykon( SZD ve spoijitosti s vyskytem
alimentarnich onemocnéni.

Na firemnim vecirku v hotelu v Karlovych Varech doSlo u 36 osob z 80 exponovanych
k vyskytu akutnich gastrointestinalnich obtizi. Z personalu stravovaciho provozu hotelu nikdo
neonemocnél, nikdo v8ak nekonzumoval pokrmy zrautu (zjiSténa pouze ochutnavka
v pribéhu pfipravy). Nikdo =z hotelovych hostl i pfes konzumaci stejnych pokrmd
pfipravovanych na raut neonemocnél. Byly odebrany stéry z prostfedi, vzorky stravy ani
surovin jiz nebyly k dispozici. Vysledky laboratorniho vySetfeni 7 stérG v ukazateli Salmonella
byly negativni. Kontrolou stravovaciho provozu nebyly zjistény zavady v provozni ani osobni
hygiené, pfi skladovani potravin, ani nebyly zjistény potraviny s proslou dobou minimalni
trvanlivosti ¢i datem spotfeby. V dobé kontroly nedochazelo ke kfizeni Cistého a necistého
provozu. Byla uloZena preventivni opatfeni k zamezeni mozného Sifeni alimentarni nakazy
— celkovy uklid stravovaciho provozu spojeny s ploSnou dezinfekci pracovnich povrchu
a technologického zafizeni. Zdroj nakazy ani vehikulum se nepodafilo jednoznaéné objasnit.

V Marianskych Laznich byly 4 potvrzené pfipady Salmonelly enteriditis u zaméstnancu
provozovny. V uvedené provozovné je pouze vydejna pokrml. Pokrmy jsou dovazeny
externi firmou ze stravovaciho provozu. Na zakladé zjisténych skutecnosti byl neprodlené
proveden statni zdravotni dozor ve stravovacim provozu. V oblasti osobni ani provozni
hygieny nebyly shledany nedostatky. Namatkové nebylo zjisténo zboZi s prosSlym datem
pouzitelnosti ani minimalni trvanlivosti. Byla dodrZzovana oddélena pfiprava rizikovych
surovin na pracovnich plochach k tomu urcenych. Nebyly zjistény suroviny, ze kterych byly
pfipravovany vecefe pro zaméstnance provozovny. Nebyly odebrany Zadné vzorky ani stéry.
Bylo zjisténo, Ze vydejna splfiuje hygienické pozadavky na tento typ provozovny, v€etné
zajisténi neporusovani teplotniho fetézce pfi vydeji teplych pokrma. PFi kontrole bylo zjisténo,
Ze externi firma pfivezla zaroven s obédy 15 porci teplych kufecich fizkd uréenych k vydeji
na vecefi jako studena veclefe. Pracovnice externi firmy teplé kufeci Fizky nechala lezet
na pracovni ploSe ve vydejné pokrmu, kde zustaly pfi teploté prostiedi od cca 9,45 hod.
az do vydeje vecefi, které pfijela vydavat vcca 18,00 hod. Celkem onemocnélo 22
zameéstnancu provozovny z 80 exponovanych zameéstnancu. Zjisténé skutecnosti svédCi
0 zavazném poruseni povinnosti pfi dodrzovani teplotniho fetézce pfi vydeji pokrmU. Za toto
poruseni byla externi firmé uloZena sankce.

U 40 zaméstnancu 2 firem v Karlovych Varech se vyskytly gastrointestinaini potize. Byl
zahajen statni zdravotni dozor se zaméfenim na dodavky pitné vody a poskytovani
stravovacich sluzeb ve stancich. Jednalo se o zaméstnance dvou spole¢nosti, ktefi k pitnym
uCelim pouzivali napoje vyrobené v postmixu. Do postmixu byla pfivedena voda hadici
napojenou na pfivodni kohout v areadlu hotelu, udajné pitna voda z vefejného vodovodniho
fadu. Timto zpUsobem byly pfipojeny k pfivodnimu kohoutu tfi stanky. Napojeni stanku
nebylo provadéno organizovang, kazdy provozovatel se napojil sam, v rozdilnych asech.
Pfivodni kohout s vodou byl pouzivan hotelem sezénné a pfilezitostné k zalévani pfilehlé
zelené. Pfed napojenim stankd nebyl proveden proplach ani zadna dezinfekce privodniho
potrubi vody ani zjiStovana kvalita vody. Ze stejného zdroje byl napustén i bazének pred
stankem. Dle sdéleni provozovatell stanku byla voda v bazénku zakalena a zluté zabarvena.
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Doslo k pferuseni dodavky na cca 45 minut a po opétovném napojeni byla dodavka vody jiz
bez problémd. U vSech 40 nemocnych bylo v anamnéze piti napoji vyrobenych v postmixu.
Lékafskou pomoc vyhledalo 37 osob v nemocnici, kde byla poskytnuta zdravotni péce
v ramci ambulantniho vySetfeni. Zdravotnické zafizeni zajistilo v ramci ambulantniho
vySetfeni odbéry biologického materialu na bakteriologické vySetfeni 9 vzorkd (neprokazana
patogenni mikrofléra) a virologické vySetfeni 2 vzorky (neprokazany: rotaviry, noroviry a
adenoviry). Zdroj nakazy se nepodafilo objasnit. NejpravdépodobnéjSim vehikulem nakazy
byla voda uréena pro pfipravu napoji pro zaméstnance stankl. Pozdéjsi dodavka vody byla
jiz bez problém0. Na zakladé odbéru vzorku vody bylo zjisténo, ze dodavana voda odpovida
v mikrobiologickych ukazatelich vodé pitné.

V Libereckém kraji bylo provedeno 8 kontrol v souvislosti s podezienim na vyskyt nebo
v souvislosti s vyskytem alimentarniho onemocnéni.

Po konzumaci hovézi sviCkové s knedlikem vrestauraci na Liberecku udavaly
gastrointestinalni obtize 3 osoby, z toho jedna téhotna Zena. Ve vzorku pokrmu byla
mikrobiologickym vySetfenim prokazana pfitomnost genu Clostridium perfringens pro toxin
alfa, tento nalez vSak nebyl potvrzen u nemocné osoby. V provozovné byly zjistény hrubé
hygienické zavady: nedostateCné provadény uklid, skladovani potravin s proSlym datem
spotfeby, pfiéemz potraviny navic vykazovaly i smyslové zmény, skladovani syrovych vajec
a hotovych pokrmU pfi teplotach, které mohou ohrozit zdravi, nedodrzovani technologické
kazné. Bylo nafizeno provedeni sanitace, likvidace potravin a byla uloZzena pokuta.

Na svatebni hostiné na Liberecku uvadélo zdravotni obtiZze (intenzivni zvraceni, prijem,
u nékterych zvySena teplota) 30 — 40 svatebnich hostl. Provozovna byla zasobovana pitnou
vodou z individualniho vodniho zdroje. Kontrolou bylo zjisténo, Ze z divodu nedostatecné
vydatnosti vodniho zdroje byly ve venkovnim prostoru u objektu na silném slunci umistény
3 plastové kontejnery jako retenéni nadrze, z nichz byla voda pfe€erpavana, voda v nadrzich
vykazovala smyslové zmény (zménéna barva, zakal, shluky fas apod.). Byly odebrany
vzorky pokrm( na mikrobiologické vySetfeni s negativnim nalezem a vzorek pitné vody, kdy
bylo prokazano prekrofeni mezni hodnoty v ukazatelich koliformni bakterie, Zzivé organismy,
pocty kolonii pfi 22 °C a pfi 36 °C. Kromé toho byly zjistény dalsi zavady pfi skladovani
potravin, a to potraviny s prosSlym datem spotfeby a potraviny neoznacené. Byla nafizena
jejich likvidace a byl vydan zakaz pouzivani nejakostni pitné vody a byla ulozena pokuta.

Ve spojitosti s vyskytem alimentarnich onemocnéni nebo podezieni na otravy z potravin bylo
v Kralovehradeckém kraji provedeno celkem 11 kontrol.

V horském hotelu byly Setfeny zdravotni potize u€astniki ze dvou zakladnich Skol (44 osob
z celkem 87) a v dalSim turnusu studentll gymnazia (19 osob z celkem 87). KHS ihned
po nahlaSeni provedla Setfeni na misté a byla nastavena protiepidemicka opatfeni,
provedeny odbéry vzorka pitné vody, potravin v€. pokrm0, biologického materialu.
Ve vzorcich biologického materialu a ve stéru v ubytovacim pokoji byly potvrzeny noroviry.
Souvislost s konzumaci pokrm0 ¢&i pitnou vodou nebyla potvrzena a rovnéz vySetfeni
pracovnikl stravovaciho provozu bylo s negativnhim vysledkem. Jako uc¢inna se ukazala
celoplosna dezinfekce v objektu odbornou firmou a po provedeni dalSi zvySeny vyskyt
gastrointestinalnich potizi jiz nebyl hlasen.

Hromadny vyskyt gastrointestinalnich obtizi u 55 osob byl Setfen na zakladé oznameni
provozovatelky kuchyné. Zdroj onemocnéni nebyl zjistén. Pravdépodobnym vehikulem byl
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zelenino-téstovinovy salat s kufecim masem. Ve vzorcich salatu odebranych u spotfebitell
(nezkonzumovanych v den vyroby) a pepie bylo zjisténo vyznamné mnozstvi Bacillus
cereus, ve 2 vzorcich salatu i gen Clostridium perfringens pro toxin a. U postizenych byla
vySetfeni negativni.

KHS Setfila a prokazala stafylokokovou enterotoxikozu u konzumentl tortilly s kufecim
masem, resp. pokrmu obsahujici tepelné upravené kureci kousky, zhotovené v provozovné
obcCerstveni v Hradci Kralové. Onemocnélo celkem 82 osob a 44 osob bylo hospitalizovano.
Bylo provedeno Setfeni na misté véetné odbéru vzorkl potravin, pokrmu, jeho slozek, stér
z prostfedi, rukou a koznich l1ézi — ranek zaméstnancl, vySetfeni zaméstnancl (rektalni
vytéry a vytéry z nosu/krku a vizualni vySetieni kiize celého téla s cilem vyloucit pfipadné
chronické vyznamnéjSi kozni lozisko), nafizeno uzavieni provozovny a sanitace. Na zakladé
klinickych pfiznakd onemocnéni, epidemiologickych Setfeni a laboratornich vysledk
ziskanych vySetfenim izolovanych kmenl od pacientl, z koznich lézi personalu zafizeni,
Z potravin i z prostfedi bylo prokazano, ze se jednalo o typickou akutni otravu z potravin,
ktera byla zplisobena kmenem zlatého Stafylokoka s produkci entrotoxinu typu A, pulzotyp 1.
Toxin byl zjistén v pokrmu tortilla s kufecim masem, zeleninou a tzatziki a to ve slozce
pokrmu v kufecim mase upraveném jako gyros. Zdroj nakazy se nepodafilo jednoznacné
prokazat.

V Pardubickém kraji byly provedeny celkem 4 vykony SZD ve spojitosti s vyskytem
alimentarnich onemocnéni.

Na zotavovaci akci na Chrudimsku se vyskytly zaZivaci obtiZze. PFi kontrolach nebyly
v kuchyni, pfipravné a skladech shledany nedostatky v provozni hygiené ani v uloZeni
potravin. Opakovanym laboratornim rozborem bylo zjisténo, Ze ve vzorcich: dfevény Spalek
na syrové maso a dfevéna pracovni deska na tepelné opracované maso byla prokazana
pfitomnost Bacillus cereus. Uvedené vysledky svéd&i s nejvétsi pravdépodobnosti
o nedostate¢né sanitaci pracovnich ploch v kuchyni. S ohledem na uvedené vysledky bylo
doporu€eno pouzivat dezinfekéni prostfedky s rdznymi G€innymi latkami, aby bylo dosazeno
mikrobicidniho U€inku Sirokého spektra mikrooganismu véetné spor, a jejich stfidani.

U 35 zamé&stnanc(i dvou firem v Ceské Tiebové se po konzumaci ob&da vyskytly zdravotni
obtize. Na misté bylo pfipraveno 6 druhu zeleninovych salatl, které si nabirali v ramci obéda
dle libosti stravnici sami z gastronadob umisténych ve vydejnim chlazeném pultu v jidelné.
Ze zjisténi vyplyva, ze pravdépodobné vehikulum nakazy byl zeleninovy salat. Byly zjistény
mens&i nedostatky ve skladovani potravin a osobni hygiené personalu. U v8ech pracovnic
vydejny byl nafizen vytér z krku, nosu a z rekta. Vysledky na pfitomnost stafylokoka byly
negativni a odbéry stolice na bakteriologické vySetfeni také negativni. Zadna dalsi
onemocnéni se v nasledujicich dnech nevyskytla.

V Usteckém kraji bylo provedeno 14 S$etfeni v souvislosti s vyskytem alimentarniho
onemocneéni.

Na Chomutovsku byly hlaSeny zdravotni obtize u 9 zaméstnanci v zavodnim stravovani.
Byly odebrany vzorky pokrm0, které byly vyhovujici. Byly zjiStény zavazné zavady
pfi manipulaci s potravinami a pokrmy. Provozovateli byla uloZena pokuta. Byla pozastavena
expedice pokrmO mimo vyvarovnu. Nasledné byla provedena opakovana kontrola, kdy byly
zavady odstranény a vyvozy povoleny.
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V bistru na Chomutovsku byly oznameny stfevni potize po konzumaci. Byl proveden statni
zdravotni dozor, pfi kterém byly zjiStény zavazné zavady v provozni hygiené, skladovani
potravin a surovin. Provozovna byla uzaviena do doby odstranéni zavad. Bylo vydano
rozhodnuti a ulozena pokuta. Opakovanou kontrolou bylo prokazano odstranéni vSech
uvedenych zavad. Provozovna byla oteviena.

V restauraci na Teplicku byly hlaSeny zazivaci potize u hostl po konzumaci pokrmu. Statnim
zdravotnim dozorem byly zjiStény zavady v provozni hygiené a zavady pfi manipulaci
s polotovary vlastni vyroby. Provozovateli byla udélena sankce. Pfi nasledné kontrole bylo
zZjisténo odstranéni zavad.

Na_Vysociné bylo Setfeno 5 podnétl na poskozeni zdravi spotfebiteld po konzumaci
potravin, kde cestou pfenosu patogennich agens nebo chemické kontaminace byly
potraviny.

V pivnici v Namésti nad Oslavou se po konzumaci tatarského bifteku u sedmi osob objevily
zdravotni potize, které si vyzadaly lékafské oSetfeni s prikazem Salmonella enteritidis.
Na provozovné byl na objednavku pfipraven tatarsky biftek ze zakoupeného mletého
hovéziho masa v mistni prodejné. Maso bylo zakoupeno v dopolednich hodinach
pro pfipravu tatarského bifteku pro veCerni akci. Provozovatel pfipustil, Zze pfi vyrobé,
dochuceni a uchovavani tatarského bifteku nebyl dodrzen pozadavek teplotniho fetézce pred
jeho vlastnim podavanim. Pozadované doklady ke vstupnim surovinam dolozil pouze
k hovézimu masu a doklady k pouzitym vejcim nepfedlozil véetné prFipadné identifikace
osoby, ktera mu vejce dodala. BEhem kontroly byly odebrany stéry z pracovnich ploch a
kuchyriského zafizeni, za ucelem zjisténi pfitomnosti pdvodce infekéniho onemocnéni.
Laboratornim rozborem nebyla zjisténa pfitomnost tohoto puvodce. Moznym ddvodem byla i
skute¢nost, Ze provozovatel proved| v zafizeni dukladnou ocistu a sanitaci, jeSté pred
zapoCetim kontroly, a to jakmile se od jednoho z postizenych zakazniki dozvédél
0 zdravotnich problémech spojenych s konzumaci tatarského bifteku. Zbytky pokrmu
(tatarského bifteku) a suroviny kjeho pfipravé nemohly byt k laboratornimu vy3etifeni
odebrany, nebot v dobé kontroly jiz nebyly k dispozici. Personalu zafizeni bylo ulozeno
podrobit se Iékafskému vySetfeni. Nasledné vysSetfeni stér stolice odebranych praktickym
lékafem neprokazalo puvodce infekéniho onemocnéni u téchto osob. Predpokladanym
zdrojem pUlvodce infek&niho onemocnéni se tak staly suroviny pouzité k jeho pfipravé. Doba
ulozeni tatarského bifteku pfi pokojové teploté, a to vice jak 2 hodiny byla dostate¢né dlouha
k pomnozeni plvodce tohoto infekéniho onemocnéni. Nastup zdravotnich potizi
u konzumentd nastal po cca 12 hodinach po konzumaci tatarského bifteku a odpovidal tak
inkubaéni dobé& onemocnéni salmonelézou. Za poruseni pozadavku hygieny potravin byl
provozovateli ulozen penézity spravni trest.

V lUzkovém zdravotnickém zafizeni na Pelhfimovsku v pribéhu 2 dnt onemocnélo cca 120
osob vyhradné z fad personalu s klinickym prab&hem alimentarni enterotoxik6zy. Identifikace
puvodce onemocnéni, moznych zdrojd a cest pfenosu plOvodce onemocnéni
gastroenteritidou personalu se provedenym epidemiologickym Setfenim (provedenymi vytéry
nosohltanu pracovniki vydejny stravy pro personal aj.) a kontrolou hygieny stravovaciho
provozu nepodafilo doSetfit. Pfi kontrole byl proveden odbér vzorkl potravin/pokrma, byly
provedeny stéry pracovnich ploch a odebran vzorek pitné vody na vySetfeni patogena.
Ve vzorku kofeni ,Pepi €erny mlety, baleni 500 g a stéru pracovni plochy v pfipravné
zeleniny byl zjiStén nalez podminéného patogena Bacillus cereus. Lze pouze ,spekulovat®,

-25 -



Ze nalez podminéného patogenu s produkci enterotoxinu ve vegetativni formé v pouzivaném
kofeni mohl byt zdrojem onemocnéni personalu gastroenteritidou. Nelze vyloucit, zZe
po dochuceni pokrmu pepfem obsahujicim Bacillus cereus nebyla dusledné dodrzena
technologicka operace spocivajici v dostatecné tepelné kone¢né Upravé pokrmu nebo jeho
nasledného uchovavani do doby konzumace nad teplotou + 60 °C (odnos obéda personalem
Z jidelny) a doslo ke kontaminaci pokrmu toxinem (pfechod Bacillus cereus do vegetativni
formy s produkci toxinu). Provozovateli byl ulozen spravni trest.

V domové senior(l v okrese Zdar nad Sazavou onemocnélo 7 z 86 klient(l a u 4 byla nutna
hospitalizace. Provedené epidemiologické Setfeni zjistilo, ze se jedna o lezici klienty
S mixovanou stravou a nutnosti pomoci pfi konzumaci (krmeni). Stravovaci provoz zajistuje
stravovani pro cca 120 osob s vyrobou mixované stravy pro 10 klientd. Pfi hygienické
kontrole stravovaciho provozu byly odebrany stéry z technologie a vzorek mixované stravy
bez zachytu Salmonelly. Laboratorni vySetfeni personalu na Salmonellu bylo negativni a
stravovaci provoz hodnocen jako moderni s Uzkostlivou sanitaci. Onemocnéni klientl bylo
uzavieno jako vyskyt onemocnéni salmonel6zou bez objasnéného zdroje onemocnéni a bez
prokazaného vehikula pfenosu.

V Jihomoravském kraji bylo provedeno 10 kontrol ve spojitosti s vyskytem alimentarnich
onemocneéni.

Ctyfi pripady salmoneldézy spojovala konzumace ob&da ze zavodni kuchyné zemé&délského
druzstva na Breclavsku. Zavodni jidelna pfipravovala obéd pro dvé firmy v blizkém okoli
a matefskou Skolku. Pro své zaméstnance navic vydavala pokrmy fyzickym osobam
do jidlonosi¢l. Tii pfipady se vyskytly v jedné z firem a jeden pfipad v matefské Skole.
Nemocni konzumovali rozdilné druhy pokrm0, které byly ten den vydavany. Byla nafizena
sanitace prostor a za nedostatky a manipulaci s potravinami byla uloZzena sankce.

Na Znojemsku se vyskytlo onemocnéni sedmi osob virovou hepatitidou A. Nemocnym byla
spoleéna konzumace cukrafskych vyrobk( s tepelné neopracovanym mrazenym ovocem
z vyrobny. Pfi SZD byly odebrany vzorky ovoce na virologii. Opatfenim bylo pozastaveno
pouzivani podezifelého ovoce do doby laboratornich vysledkl a byla nafizena sanitace
prostor. Bylo také nafizeno karanténni opatfeni. Laboratorni vysledky odebraného ovoce
byly negativni a u personalu se onemocnéni nepotvrdilo. Nové pfipady onemocnéni virovou
hepatitidou A jiz nebyly hladeny.

V Olomouckém kraji bylo provedeno 7 vykona SZD ve spojitosti s vyskytem alimentarnich
onemocnéni nebo podezienim na otravy z potravin.

Po konzumaci Sunkového salamu v prodejné masa-uzeniny na Olomoucku byl nahlaseno
onemocnéni listeri6zou. Byl proveden odbér Sunkového salamu a provedeny stéry
z prostfedi. Listeria monocytogenes byla detekovana ve sledované vzorku potraviny
v mnozstvi pod hranici limitu a dale byla nalezena Listeria monocytogenes na podnose pod
uzeninou. Informace byly pfedany pfisluSnému organu veterinarni spravy.

Na zotavovaci akci vpenzionu voblasti Jesenikl bylo hlaseno onemocnéni
kampylobakteriozou u hospitalizovaného ditéte na infekénim oddéleni a dalSich 14 osob
(déti) se zdravotnimi potizemi z 29 osob. Statni zdravotni dozor byl zaméfeny na komplexni
bezpecnost vyroby pokrmU a byly odebrany vzorky pokrmd (kufeci prso peené, kufeci maso
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pfed tepelnou upravou). Ani v jednom vySetfeném vzorku potravin nebyl nalezen patogenni
mikroorganismus. V provozovné nebyly zjiStény zadné nedostatky.

V regionu Sternberk bylo hladeno onemocnéni salmonelézou v provozovng, kdy skupinu
klientd tvofi pfevazné seniofi, ktefi si bud sami odebiraji obédy v jidlonosi¢ich nebo firma
provadi rozvoz. Denni kapacita vyroby je 300 porci obédl. Salmonella enteritidis byla
potvrzena v biologickém materialu 8 seniorll stravujicich se v uvedené provozovné a
u 6z nich byla nutna hospitalizace na infekénim oddéleni. Ani vjednom vzorku nebyl
nalezen patogenni mikroorganismus. Provozovatel si sam provedl standardni
protiepidemicka opatfeni, v€etné sanitace s dezinfekci. Zaméstnanci byli zaslani na odbér a
vySetfeni biologického materialu. Vysledky byly negativni. V dobé statniho zdravotniho
dozoru byly zjistény nedostatky v osobni hygiené, provozni hygiené, dodrzovani postupu
HACCP a ochrany potravin pfed kontaminaci. Provozovateli byla udélena pokuta.

V Moravskoslezském kraji bylo v provozovnach vefejného stravovani provedeno 65 Setfeni
podnétl na zdravotni potize po konzumaci potravin.

Ve stravovacim zafizeni byl hlaSen v delSim ¢asovém obdobi postupny narlst poctu pfipadu
onemocnéni salmonelézou u osob, které konzumovaly pokrmy bud pfimo v tomto
stravovacim zafizeni, nebo na akcich, kde dany provoz zajiStoval cateringové sluzby.
Onemocnélo i nékolik rodinnych pfislusSnik(l, ktefi snédli z cateringu pfinesené lahldky.
VSichni nemocni méli spole¢nou konzumaci pokrm( z daného zafizeni, pfiemz malé
skupiny nemocnych se vzajemné neznaly a nepfiSly do kontaktu. Celkem postupné
onemocnélo 25 osob. V ramci SZD byl proveden odbér vzorkl potravin a stéry z prostredi.
V zadném ze vzorkd nebyl prokazan puvodce onemocnéni. AvSak vySetfenim personalu
kuchyné byli zjisténi bezpfiznakovi nosici s pozitivnim vysledkem (Salmonella Typhimurium
ST 195), ktefi byli vyfazeni z Cinnosti epidemiologicky zavaznych. Provozovateli byla
nafizena sanitace.

V hotelu vramci Skoly v pfirodé doSlo k vyskytu alimentarniho onemocnéni u 27
ubytovanych osob. V klinickém obraze dominovalo opakované zvraceni, ob&asny vodnaty
prujem, i s pfimési krve, kfeCe v bfiSe, bez teplot. Kontrolou bylo zjisténo nespravné
skladovani turfidkové pomazanky. Odebrané vzorky byly negativni stejné jako vzorky
syrového kufeciho masa. U stérd odebranych z Cistého nadobi byla prokazana pfitomnost
Bacillus cereus a Staphylococcus aureus. Byla nafizena sanitace a pfedlozeni kontrolnich
stérh provedenych provozovatelem. Predlozené vysledky byly negativni. Pfima souvislost
S onemocnénim nebyla prokazana.

Ve Zlinském kraji bylo Setfeno celkem 7 pfipadd s podezfenim na vyskyt alimentarniho
onemocnéni, véetné jednoho opakovaného.

Zdravotni potize byly oznameny po konzumaci zchlazeného pokrmu u 4 zaméstnancu
zavodni kuchyné. Pfi kontrole byly odebrany vzorky pokrm0 a jeden zchlazeny pokrm stejné
Sarze, kterou konzumovali postizeni. V prvnim vzorku pokrmu pfipraveném v dobé kontroly
byly zjiStény enterotoxiny Staphylococcus aureus typu B. Druhy vzorek byl negativni. U dvou
zaméstnankyn kuchyné byl diagnostikovan ve vytérech z nosu a krku Staphylococcus aureus
produkujici toxiny typu C. Zaméstnankyné byly pfeléCeny a pro vyrobu a plnéni zchlazenych
pokrmu byla nafizena rezimova opatfeni. Zdroj ani etiologické agens nebyly prokazany.
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Dvé hodiny po konzumaci pokrmu ,dusené Cerné fazole s kukufici, ope€enou klobasou a
chlebem® v restauraci musely byt 2 konzumentky hospitalizovany se zvracenim a prdjmem.
Kromé toho byl dodan tento pokrm v jidlonosi€ich dalSim 8 stravnikim, z nichz 3 méli
zazivaci potize, ale lékafe nenavstivili. Jedna z hospitalizovanych konzumovala fazole pfimo
v restauraci v 10:00 hod. a provozovateli sdélila, Ze fazole nejsou dovafene, ale pfesto je
dojedla. Provozovatel nasledné fazole dovafil a zbytek porci (10 porci) tohoto pokrmu vydal
v restauraci. Z konzumentl tohoto pokrmu v restauraci nemél nikdo zadné zdravotni potize.
Provozovatel uvedl nasledujici popis pfipravy: fazole namocil pfes noc a rano je ve stejné
vodé i vafil. Fazole ochutnaval pfed dohotovenim a zdaly se mu dostateéné uvaiené.
Nasledné pak ochutnaval jiz pouze omacku zfazoli. Dle prabéhu onemocnéni Ize
pfedpokladat, Ze se u postizenych konzumentd jednalo o intoxikaci lektiny (konkrétné
fazinem) v dlUsledku nevhodného technologického postupu. Zdravotni potize méli pouze
konzumenti fazoli, které nebyly znovu dovareny.

U 41 ucastnika Skoly v pfirodé v horském hotelu se vyskytly gastrointestinalni potize.
V kuchyni bylo zjisténo poruseni provozni hygieny. Puvodce nakazy nebyl prokazan, ale
s nejvétsi pravdépodobnosti se jednalo o virovou nakazu, ktera se postupné Sifila. Zdrojem
nakazy bylo pravdépodobné jedno z prvnich nemocnych déti.

Setfeni v piipadé podezieni na vyskyt alimentarnich onemocnéni jsou ve vét$iné pfipadd
ztéZzovana Casovou prodlevou mezi prvnimi pfiznaky a nahlasenim zdravotnich potizi, a dale
skute¢nosti, Ze ne vSechny pokrmy a potraviny pouzité pro pfipravu pokrm(, které jsou
uvadény jako zdroj zdravotnich potizi, jsou v dobé Setfeni k dispozici. V nékterych pfipadech
je také neochota podrobit se Iékafskému vySetfeni, zejména v pfipadé soukromych oslav,
napf. svateb.

2.1.5 Podnéty

Zaméstnanci KHS se zabyvaji vSemi podnéty, které jsou zaslany pisemné, elektronicky nebo
sdéleny telefonicky, a to v€etné anonymnich. NejCastéjSi forma podani podnétu je forma
elektronicka zaslanim e-mailu, a obecnym trendem je narast po¢tu anonymnich podani.
Kazdy podnét je nejprve vyhodnocen z hlediska vécné pfisludnosti, a dale je rozhodnuto
0 zpusobu feseni.

V roce 2018 bylo zaslano odboru HV 2 904 podnétl. Z tohoto poctu bylo vyhodnoceno 26 %
podnétl jako opravnénych a 30 % podnétd bylo pfedano jinym dozorovym organum,
zejména Statni zemédélské a potravinarské inspekci, v mendi mife pak Statni veterinarni
spravé, Ceské obchodni inspekci nebo pislusnym stavebnim afaddm.

Podnéty se feSily nejen v souvislosti se zdravotnimi potizemi po konzumaci pokrm0 nebo
potravin, ale také ohledné& nevyhovujicich hygienickych podminek a nedodrzovani provozni
hygieny v zafizenich stravovacich sluzeb, nejakostnich pokrm( nebo potravin s proslou
spotfebni Ihdtou, chybného znaleni alergenl, nedodrZzovani gramaze pokrmu, zakazu
koufeni v provozovnach stravovacich sluzeb, vyskytu hmyzu nebo hlodavcu, obtézovani
zapachem z provozu, znaceni pokrmd na obalu, likvidace odpadnich vod ze stravovaciho
provozu, nedodrzovani osobni hygieny, nevyhovujiciho stavebné-technického stavu
provozovny nebo provozu nezkolaudované provozovny.
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Tabulka ¢. 9: Prehled podnétti feSenych v roce 2018 podle kraji

hl. m. Prahy 595 97 200
Stfedoceského 339 115 114
Jiho€eského 169 17 47
Plzeriského 164 48 47
Karlovarského 33 18 7
Usteckého 220 64 77
Libereckého 138 48 46
Kralovéhradeckého 140 53 30
Pardubického 85 25 38
Vysocina 68 23 18
Jihomoravského 437 85 87
Olomouckého 141 24 40
Zlinského 88 38 30
Moravskoslezského 287 92 105

O vysledcich Setfeni byly osoby podavajici podnét pisemné informovany s vyjimkou
anonymnich podani. Obvykle se pfi Setfeni takovych podnétu prokazaly dalSi zavady,
na které poukazovano nebylo, a za néz pak bylo nutno uloZit napravné opatieni nebo sankci.
Podnéty jsou v8ak nezfidka dusledkem konkurencéniho boje nebo nevhodného chovani a
reakci personalu, a tedy nemaji pfimou souvislost se spravnou hygienickou a vyrobni praxi
v konkrétni provozovné stravovacich sluzeb.

Do skupiny podnétu patfi také podnéty na mozné zdravotni potize, které jsou pfipisovany
konzumaci urCitych potravin nebo pokrm0a. Podané podnéty maji obvykle vicedenni prodlevu
po konzumaci pokrmu bez I|ékaiského vySetfeni, kdy provadéna depistaz narazi
na zapomnétlivost zkonzumovanych potravin s vazbou k Setfenému podnétu. Casto je
problémem také neochota ke spolupraci ze strany spotfebitele, kdy podnéty ne vzdy jsou
dolozeny lékafskym vySetfenim, a v fadé pfipadd ani neni ochota se Iékafskému vySetfeni
podrobit.

2.1.6 Nedostatky

Nedostatky v oznaCovani rozpracovanych pokrmu a polotovart byly ve 22 %. Dale bylo
zjisténo nedodrzeni pravnich predpisi OVZ ve stavebné-technickém stavu provozoven
v 16 %, a to od chybégjicich prostoru, zafizeni az po nevyhovuijici technicky stav z divodu
Spatné udrzby prostord. V provozni hygiené se zavady vyskytly v 15,1 %. Jednalo se
predevSim o nevyhovujici frekvenci a kvalitu cisténi prostord a vybaveni, skladovani
osobnich véci a véci nesouvisejicich s provozem v téchto prostorach. V fadé kontrolovanych
provozoven bylo konstatovano, Ze nejsou udrzovany v Cistoté a dobrém stavu (napf. vyskyt
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plisni a nefunkéni zafizeni). DalSim ¢&asto zjiStovanym nedostatkem byly zavady
ve skladovani potravin a uchové pokrm0, spocivajici nejen ve skladovani potravin, které se
mohou vzajemné& negativné ovliviiovat, ale pfedevSim v nedodrzovani skladovacich
podminek stanovenych vyrobcem potravin nebo podminek a Ihut tchovy teplych pokrm0 ¢i
v prodluzovani udrznosti pokrm0 rizikovym zplsobem bez odpovidajiciho technického
vybaveni a zavedeného postupu na principech HACCP. Castymi shledanymi nedostatky
v provozovnach vsech typl bylo i kfizeni neslucitelnych &innosti a nevyhovujici zplsob
manipulace s potravinami a pokrmy. Stejné jako v pfedchozich letech byly zjiStovany
nedostatky v osobni hygiené. Jednalo se napf. o situace, kdy umyvadla uréena k osobni
hygiené personalu nebyla vybavena prostfedky na umyti a hygienické osuseni rukou. Mezi
nedostatky patfilo rovnéz noSeni znecisténého pracovniho odévu a nepouzivani ochrannych
pomucek. Nedostatky se objevily i v zajisténi sledovatelnosti potravin a dolozeni jejich
plGvodu.

Tabulka ¢. 10: Prehled zjisténych zavad a jejich frekvence za rok 2018

Zdravotni prakazy 19 296 206 1,1
Osobni hygiena 19 310 576 3,0
Provozni hygiena 19 859 3003 15,1
Zasobovani pitnou vodou 11 590 177 1,5

Obecné pozadavky na potravinarské
prostory, zvlastni pozadavky na prostory 15 651 2497 16,0
pro manipulaci s potravinami

Prijem a skladovani potravin pro pripravu

o 14 914 1282 8,6
pokrmu
Datun_1 pou_ZIteInostl nebo minimalni 16 940 1502 8.9
trvanlivosti
Smyslové pozadavky potraviny 6214 103 1,7
Zajlste_nl sledovatelnosti, doklady o puvodu 14 367 845 59
potravin
Ochrana potravin a pokrmu pred 13 880 1524 11.0

kontaminaci pfi manipulaci, kfizeni ¢innosti

Technologicky postup 4504 137 3,0

Oznacovani rozpracovanych pokrmdi,

o 8161 1798 22,0
polotovaru
szzp_ecrvnost pokrmi pfi uvadéni do obéhu, 8417 483 57
vydej, preprava, rozvoz
Zavedeni stalych postuptl na principech
HACCP 16 507 1296 7,9
Manipulace s odpady 12 454 530 4,3
DDD - sanitace a regulace skudcu, pristup 4507 107 2.4

domacich zvirat
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Obaly potravin a pokrmu 4132 226 5,5
Osvédceni o znalosti hub 72 8 11,1
Priprava kojenecké stravy 67 1 15
Strava podavana v ramci Ié¢ebného 366 1 03
procesu

Priprava a podavani zmrzliny 1225 69 5,6
Skoleni osob ¢innych ve stravovaci sluzbé 4851 142 2,9
Oznamovaci povinnost

Kontrola dodrzovani zakazu koureni, prodej

tabakovych vyrobku, prodej alkoholickych 8898 139 1,6
napoju

Dodrzovani postupti zalozenych na HACCP 13642 1402 10,3
Povz’ada’vky na stav, konstrukCI_a instalaci 10 271 935 9.1
zarizeni ve styku s potravinami

Oznaceni zakazu koureni, zakazu prodeje

tab. vyrobki, zakazu prodeje alkoholickych 9257 419 45
napojul

Informacéni povinnost - alergeny 16 521 649 3,9
Znalosti nutné k ochrané verejného zdravi 2825 68 2,4

Udrzovani potravin pii bezpeénych
teplotach, dodrzeni chladiciho Fetézce, 10 148 687 6,8
rozmrazovani potravin

Klamani spotrebitele, zaména surovin,
nekalé praktiky

Jiné 915 66 7,2
Zdroj: Infomacni systém hygieny vyZivy (IS HVY)

1845 25 1,4

| nadale pretrvavaly zavady v dodrzovani stalych kontrolnich postupl na principech HACCP
a vdodrZzovani spravné vyrobni a hygienické praxe, stim souvisi i zavady shledané
v nedostateCném zavedeni téchto postupl a v proSkolovani zaméstnancli. Vybavenost
provozoven kontrolnimi systémy na principech HACCP se zlepsila, ne vzdy v3ak
koresponduije s jejich vyuzivanim a pochopenim ze strany provozovatell a personalu.

Je nutné zdlraznit, Ze vétsiné provozoven v dozorové kompetenci organli ochrany verejného
zdravi staci ke spInéni ¢lanku 5 nafizeni (ES) €. 852/2004 zavedeni nezbytnych pozadavkd,
nebo uplatnéni pfiruCky spravné praxe, ktera je volné k dispozici na internetu a je Sifena
profesnimi svazy. VétSina zjisténych nedodrzeni nepfedstavovala bezprostfedni ohrozeni
bezpec€nosti potravin a bylo mozné je odstranit na misté nebo ve velmi kratké dobé.

Kontroly provadéné dle zakona &. 65/2017 Sb., o ochrané zdravi pfed Skodlivymi ucinky
navykovych latek, ve znéni pozdéjSich predpisli, jsou provadény jako soucast bézného
dozoru, a pfedevSim na podnét jsou provadéna Setfeni pouze za ucelem kontroly plnéni
povinnosti stanovenych timto zakonem. NejCast&jSimi nedostatky jsou neoznaceni
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provozovny, Ze se VvV provozovné nesmi koufit, a neumisténi zjevné viditelného textu
0 zakazu podavani alkoholickych napoju osobam miladsim 18 let.

Graf ¢. 8: Pocet zjisténych zavad v % v roce 2018

Klamani spotrebitele, zaména surovin, nekalé praktiky
Znalosti nutné k ochrané verejného zdravi
Oznaceni zdkazu koureni, zdkazu prodeje tab....
Dodrzovani postupl zaloZzenych na HACCP
Oznamovaci povinnost
Pfiprava a podavani zmrzliny
Pfiprava kojenecké stravy
Obaly potravin a pokrml
Manipulace s odpady
Bezpecnost pokrmu pti uvadéni do obéhu, vyde;j,...
Technologicky postup
Zajisténi sledovatelnosti, doklady o plvodu potravin
Datum pouzitelnosti nebo minimalni trvanlivosti
Obecné pozadavky na potravinarské prostory,...
Provozni hygiena

Zdravotni prikazy

PFiiny zjistovanych zavad se tykaly nizké drovné znalosti personalu v souvislosti
s hygienickou manipulaci s potravinami. U personalu ve stravovacich sluzbach je Casta
fluktuace, ale i neznalost samotnych provozovatell. Zejména menSi provozovny mivaji vétsi
problémy s orientaci v pravnich pfedpisech ohledné bezpecnosti potravin. Disledkem jsou
nedostatky v oblasti stavebné-technické zpUsobilosti provozovny a v nevyhovujici manipulaci
S potravinami, nedodrZzovani spravné vyrobni a hygienické praxe, nizké urovni provozni a
osobni hygieny a v nezanedbatelné mife i z hlediska klamani spotfebitele. Neuspokojiva
situace ohledné stavebné-technického stavu je dana zejména tim, Ze se provozovatelé
v objektech stfidaji, provozovny maji pronajaty a zavady zdlvodniuji nedostatkem finan€nich
prostifedkd. Pomérné dobrou uroven hygienického zabezpec€eni maji provozovny spole¢ného
stravovani v zafizenich poskytujicich zdravotnické a socialni sluzby, ve véznicich,
v lazenskych domech nebo ve velkych hotelovych komplexech. Vétsi potravinarské podniky
nebo fetézce maloobchodu maji provozni dokumentaci a kontrolni mechanismy
pro dodrzovani zasad spravné vyrobni a hygienické praxe zpracovany na dobré urovni a
poruseni potravinového prava ma spiSe charakter nevédomého selhani lidského faktoru.
Zaméstnanci téchto potravinafskych provozu byvaji obvykle v oboru stravovacich sluzeb
patficné vzdélani a provozovna ma zajistén interni a externi audit systému HACCP.

2.1.7 Sankce a opatieni

V roce 2018 bylo uloZzeno za zjisténé nedostatky celkem 5739 finan€nich sankci ve vysSi
19 730 800,- K¢&.
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Tabulka ¢. 11: Prehled poctu udélenych sankci podle typu za rok 2018

napomenuti dle zakona ¢. 250/2016 Sb. 591 0
sankce podle zakona ¢. 258/2000 Sb. 4821 18 404 700
sankce podle zakona ¢. 110/1997 Sb. 117 527 500
sankce podle zakona ¢. 634/1992 Sb. 18 69 000
sankce podle zakona ¢. 65/2017 Sb. 179 648 100
sankce podle zakona ¢. 255/2012 Sb. 5 56 000
jiné sankce 8 25 500

Zdroj: Infomacni systém hygieny vyzivy (IS HVY)

Ve srovnani s rokem 2017 se pocet ulozenych sankci zvySil cca o 41 %. Nejastéji byly
sankce ukladany v souvislosti s nedodrZzovanim provozni a osobni hygieny, ohledné
stavebné-technického stavu provozovny, nedostatkll v zavedeni a dodrzovani postupl
zaloZenych na zasadach HACCP, nedodrZovani skladovacich podminek potravin, kfizeni
¢innosti, nedodrzeni doby spotfeby, nedodrZzovani zakazu koureni a nedostatec¢ného
dolozeni pGvodu potravin.

Tabulka ¢. 12: Prehled poctu udélenych sankci podle typu za obdobi 2016 - 2018

pocet sankci 3586 4059 5739

sankce za celkem (K¢) | 12 659 700 | 14 026 700 | 19 730 800
Zdroj: Infomacni systém hygieny vyzivy (IS HVY)

Kromé finanénich postihi jsou pfijimana dalSi opatfeni za ucCelem ochrany zdravi
spotfebitele. Jedna se zejména o pfikaz k pozastaveni vykonu cCinnosti nebo uzavieni
provozovny stravovacich sluzeb do doby odstranéni zjisténych zavad ohroZujicich jednak
bezpecnost potravin nebo zdravi spotfebitele. V roce 2018 bylo pozastaveni vykonu ¢innosti
nafizeno ve 115 pfipadech a uzavieni provozovny ve 37 pfipadech. Nafizeni k provedeni
sanitace provozovny bylo vydano ve 352 pfipadech. Ve vSech téchto pfipadech jsou
provedeny opakované kontroly k ovéfeni, zda nafizena opatfeni byla spinéna a zda jiz neni
ohroZena bezpe€nost potravin a nehrozi zdravotni riziko pro spotfebitele. Vzhledem
k pomérné Castému zasobovani pitnou vodou z individualnich zdrojl je pfedmétem kontroly i
kvalita pouzivané pitné vody ve stravovacich sluzbach. Na zakladé laboratornich analyz
odebranych vzork(l byl vroce 2018 vydan ve 13 pfipadech zakaz pouzivani pitné vody
z diivodu neodpovidajicich mikrobiologickych vySetfeni. Castym opatfenim je nafizeni
likvidace pokrm(, pokud doSlo ke zméné jejich senzorickych vlastnosti nebo pokud byly
vyrobeny z potravin neznamého puvodu.
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Tabulka ¢. 13: Prehled udélenych opatfeni za rok 2018

pozastaveni vykonu ¢innosti 115
zakaz pouzivani nejakostni vody 13
narizeni provedeni sanitace 352
nafizeni uzavieni provozovny, pozastaveni €innosti 37
nafizeni likvidace pokrmu 109
ulozeni povinnosti nahrady nakladd 23
jiné opatfeni (ES 882/2004) 113
nafizeni provedeni specialni ochranné DDD 13
jiné 3

Zdroj: Infomacni systém hygieny vyzivy (IS HVY)

Graf ¢. 9: Pfehled poctu narizenych opatfeni v roce 2018
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Tabulka ¢. 14: Prehled udélenych opatreni za obdobi 2016 - 2018

pozastaveni vykonu €innosti 83 109 115

zakaz pouzivani nejakostni vody 12 6 13
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narizeni provedeni sanitace 230 226 352
narizeni uzavieni provozovny, pozastaveni €innosti 46 37 37
nafizeni likvidace pokrm0 136 91 109
ulozeni povinnosti nahrady nakladd 25 31 23
jiné opatfeni (ES 882/2004) 26 68 113
nafizeni provedeni specialni ochranné DDD 4 10 13
jiné 303 311 3

Zdroj: Infomacni systém hygieny vyZivy (IS HVY)

Graf ¢. 10: Srovnani poctu vydanych opatreni za obdobi 2016 - 2018
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2.1.8 Odbér a analyza vzorkt

U vzorkd pokrmu a potravin ur€enych k pfimé spotfebé a stérl z povrchu je odbér vzorki
zameéfen na kontrolu mikrobiologickych pozadavkl a latek vznikajicich v pribéhu vyroby a
uvadéni pokrml do obéhu. Vlastni sledovani dalSich potravin a potravinovych surovin je
provadéno pouze cilené v pfipadech, kdy je neefektivni vzorky duplicitné vySetfovat, pokud
jsou pfedmétem dozoru jinych organda.

Odbér vzorku probihal na tfech urovnich:

- odbér v ramci SZD, tzv. ,bézny* odbér,

- odbér pfi doSetfovani podezieni na ohrozeni zdravi, stiznosti a upozornéni spotrebitelu;
- odbér v souvislosti s vyskytem alimentarnich onemocnéni.

K laboratornim analyzam odebrano celkem 4734 vzorki pokrm0, potravin a stérd
z pracovniho prostfedi v provozovnach stravovacich sluzeb. Z tohoto poctu bylo
chemickému vysSetfeni podrobeno 1074 vzorkl, na mikrobiologicka kritéria bylo vySetfeno
3508 vzorkl a senzoricky bylo hodnoceno 1187 vzorkd.
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Tabulka ¢&. 15: Pocty odebranych vzorkt pokrmu podle druhu analyzy za 2016 — 2018

2016 1636 3090 1114 4144
2017 1070 111 2461 345 1003 25 4612 710
2018 1074 192 3508 839 1187 18 4734 1098

Zdroj: Infomacni systém hygieny vyzivy (IS HVY)

Tabulka ¢. 16: Pocty odebranych vzorkut podle komodity za 2016 — 2018

Zdroj: Infomacéni systém hygieny vyzivy (IS HVY)

teply pokrm 1106
studeny pokrm 397 680 339
cukrarsky vyrobek 111 160 151
zchlazeny pokrm 38 79 55
zmrazeny pokrm 5 21 1
zmrzliny 734 624 1001
napoje 108 118 53
kojenecka strava 7 11 6
pitna voda 107 95 81
jiné 2662 2120 1941

Graf ¢. 11: Srovnani poc¢tu odebranych vzorku podle komodit za obdobi 2016 - 2018
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Mezi nejCastéji odebirané komodity v provozovnach spole¢ného stravovani vroce 2018
patfily teplé pokrmy — 1106 vzorku, studené pokrmy — 339 vzorkd, cukrarské vyrobky — 151
vzorku, zmrzliny — 1001 vzorkd. Dale byly odebirany stéry z pracovnich ploch a prostiedi
(641 odbéru). V 81 pripadech byly odebrany vzorky pitné vody. V pfipadé senzorického
hodnoceni byly jako nevyhovujici hodnoceny 1,5 % vzorka.

Tabulka ¢. 17: Prehled odebranych vzorku v roce 2018 podle jednotlivych komodit a podle druhu
analyzy

2 8 2 8 2 8
o B o B o B
S 3 S 3 S 3
- = - L - =
1] > [ > [T} >
QO S QO > 0 >
o () (o] Q (o) Q
o c o c o c
teply pokrm 266 123 794 25 143 1
studeny pokrm 3 1 324 23 23 0
cukrarsky vyrobek 2 2 150 15 16 0
zchlazeny pokrm 1 51 1 5 0
zmrazeny pokrm 0 1 0 0 0
zmrzliny 24 0 983 461 320 1
napoje 45 1 11 0 9 0
kojenecka strava 0 0 1 0
pitna voda 0 0 1 0 0
jiné 55 44 41 0 4 0

Zdroj: Infomacéni systém hygieny vyzivy (IS HVY)

NejCastéji je provadéno mikrobiologické vysetfeni, kdy jeho rozsah je sméfovan ke kontrole
bezpec&nosti potravin a pokrm, tj. prokazani pfitomnosti bakterialnich pivodct onemocnéni,
nejvyssi mezni hodnoty po¢tu mikroorganismu, popfipadé dalSich ukazatel(. Vzorky pak byly
hodnoceny ve smyslu pozadavkl stanovenych v souvisejicich pravnich predpisech nebo
na zakladé zhodnoceni rizika. Nejcastéji sledovanym mikrobiologickym ukazatelem byly
patogenni mikroorganismy - Listeria monocytogenes, Salmonella spp. a Staphylococcus
aureus.

Podle agens byly nejcastéji pfi¢inou nevyhovujiciho hodnoceni indikatorové mikroorganismy
— v pfipadé koliformnich bakterii nevyhovélo 34 % odebranych vzork(, u bakterii Celedi
Enterobacteriaceae 44 %, u bakterie Escherichia coli bylo zjisténo 22 % a v pfipadé
koagulazopozitivnich pak 17 % nevyhovujicich vzorkd. Z dalSich nalezt byl zaznamenan
vyskyt pfitomnosti Salmonella spp. (12,5 %).

Soucasti vykonu SZD a zejména pak v pfipadech Setfeni zvySeného vyskytu onemocnéni
jsou provadény stéry z prostfedi (napf. pracovni plochy, pouzivané nacini, zafizeni k vyrobé
pokrmu), ale také stéry z rukou osob pfipravujicich pokrmy nebo z jejich pracovnich odévu.
Jedna se o podplrné analyzy a vysledky slouzi jako podklad k vyhodnoceni, zda nastavené
systémy sanitace jsou dostateéné a spravné nastavené, a zda je dodrzovana osobni
hygiena. VySetfeni je provadéno zejména na pfitomnost indikatorovych mikroorganismd,
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zejména na pfitomnost koliformnich bakterii, Enterobacteriaceae, CPM, popfipadé
na pfitomnost kvasinek a plisni. Pfitomnost ve zvySené koncentraci pouze potvrzuje
v indikovanych pfipadech nedostateénou urover provozni, popf. osobni hygieny.

Tabulka ¢. 18: Prehled vysledkt vybranych mikrobiologickych vySetfeni za 2016 - 2018
2016 2017 2018

Zdroj: Infomacni systém hygieny vyzivy (IS HVY)

Graf ¢. 12: Prehled poctu vySetfeni mikrobiologickych kritérii za obdobi 2016 - 2018
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2.1.9 Cileny ukol hlavniho hyqgienika

V roce 2018 byl vyhlasen

e Cileny statni zdravotni dozor zaméreny na pokrmy z driibeziho masa a vajec
v zafizenich poskytujicich stravovaci sluzby

Krajské hygienické stanice v obdobi kvéten az zafi 2018 uskutecnili rozsahlou kontrolni akci
zaméfenou na ovéfeni Urovné zajisténi zdravotni nezavadnosti pokrm(, rozpracovanych
pokrmU a polotovar(l z dribeziho masa a vajec v zafizenich poskytujicich stravovaci sluzby
sddrazem na ovéfeni bezpeCnosti pokrml z hlediska pfitomnosti vybranych
mikrobiologickych agens schopnych vyvolat onemocnéni. SoucCasné byl proveden
v provozovnach i statni zdravotni dozor zameéfeny na kontrolu postupl zalozenych
na zasadach Systému analyzy rizika a stanoveni kritickych kontrolnich boda.

Salmonela ve vejcich je oznaCovana jako plvodce nejvy$Siho poctu pfipadd epidemii.
Kampylobakter je nejCastéji hlaseny patogen zpusobujici onemocnéni z potravin a byva
identifikovan pfedevsim v dribezim mase.

V ramci SZD provedli zaméstnanci KHS 418 kontrol ve 410 provozovnach stravovacich
sluzeb a bylo odebrano 421 vzork(. PFi odbéru vzorkl se zaméfila pozornost na pokrmy
s krat§i dobou tepelného opracovani (napf. steaky), s niz8i teplotou tepelného opracovani
(napt. ,zastfena“ vejce, vaje€né pokrmy) a tepelné neopracované, ale uréené k pfimé
spotfeb& (napf. tatardk se syrovym vejcem) a na pokrmy, u nichZ je zvySené riziko
nerovnomérného tepelného opracovani (napf. grilovana kurfata), nebo riziko kfizové
kontaminace, poruseni teplotniho fetézce a dalSich faktort, které mohou vést k mikrobialni
kontaminaci pokrmu. Laboratorni vySetfeni vzork( bylo provedeno v akreditovanych
laboratofich na prukaz Salmonella spp. a na prukaz a stanoveni po¢tu Campylobacter spp.

Soucasné byl proveden v provozovnach i SZD zaméfeny na kontrolu postupl na principu
HACCP, zajisténi sledovatelnosti, na dodrzovani skladovacich podminek a teplotniho
fetézce u surovin, rozpracovanych pokrmu/polotovard a hotovych pokrmd, ochranu potravin
pred kontaminaci, v€etné postupl pfi rozmrazovani dribeziho masa, podminky tepelného
opracovani, manipulace a nakladani s odpady, urovefi a dodrzovani provozni a osobni
hygieny a daldi pfipadna rizika kontaminace prostfedi v souvislosti s naslednym ohroZenim
zdravotni nezavadnosti pokrm( podle konkrétni situace v provozovné.

Na zakladé vysledku cileného statniho zdravotniho dozoru lze zhodnotit Uroven zajisténi
zdravotni nezavadnosti pokrml a vyrobkd zdrdbeziho masa a vajec v zafizenich
poskytujicich stravovaci sluzby jako vyhovujici. VSech 421 odebranych vzorkd vyhovélo
ve stanovenych mikrobiologickych kritériich Salmonella spp. a Campylobacter spp. Z kontrol
postupu zalozenych na zasadach HACCP vyplynulo, Zze tyto postupy jsou v 97 %
zkontrolovanych provozoven vytvofeny. Nicméné nebylo podle nich v 52 provozovnach
postupovano, v 80 provozovnach se neprovadélo ovéfovani funkénosti systému a ve 40
provozovnach nebyla provadéna aktualizace systému. V 97 provozovnach byly zjiStény
nedostatky, které mohou ovlivnit bezpec€nost produktld. Zjisténé nedostatky byly napf.
v oblasti zajisténi sledovatelnosti, skladovani potravin, dodrzovani teploty pokrmu pfi vydeji,
rozmrazovani potravin, kfizeni €innosti, zna€eni produktd &i provozni hygieny. Tyto i dalSi
oblasti zajisténi bezpecCnosti pokrmU jsou neustadle kontrolovany v ramci pravidelné
provadéného statniho zdravotniho dozoru.
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2.2 Predméty a materialy prichazejici do styku s potravinami

2.2.1 Evidence kontrolovanych subijektt

V sektoru FCM nebyla vroce 2018 stanovena oznamovaci povinnost pro ekonomické
subjekty vyrabéjici, dovazejici nebo distribuujici pfedméty a materidly pfichazejici do styku
s potravinami. Evidence subjekt( je proto evidenci vyplyvajici z vykonli SZD pracovniku
KHS, pfipadné z upozornéni spotiebitell nebo dalSich organl statni spravy. Nejedna se tedy
o databazi vycerpavajici. Kazda KHS vede evidenci subjektl pusobicich v jejich spravnim
obvodu, pfi¢emz ale administrativni sidlo mize byt v jiném kraji nebo i v jiném ¢lenském
staté Evropské unie. Pro sektor FCM je také typické, Ze jedna provozovna muize vystupovat
ve vice nez jedné roli, nebo provozovna muze byt zaméfena na rizné druhy vyrobku.
Neexistence povinnosti ohlaseni ¢innosti v sektoru pfedmétl a materialG uréenych pro styk
s potravinami vyznamné ztéZovala dozorovou c&innost. Popsany stav pFedstavoval také
problém pro ty subjekty, které jsou evidovany, nebot ty jiz kontrolou proSly a prochazeji,
kdeZto na trhu se mohou vyskytovat subjekty, u kterych jesté vykon SZD vykonan nebyl a
u jejichz vyrobkl neni zajisténo, zda spliuji pozadavky na uvadéni na trh a zejména, zda
jsou bezpecéné pro koneé&ného spotiebitele.

V sektoru pfedmétl a materidll uréenych pro styk s potravinami previadaji distributofi a
prodejci, kdy se jedna zejména o distribuci kuchyriského nacini a nadobi. Znatelné méné je
dovozcu, kdy prevladaji dovozy vyrobki vyrobenych v Cinské lidové republice. Vyznamné je
zastoupena ceska vyroba, zejména v oblasti vyrobkl ze skla, porcelanu, kameniny a
kovovych materidll a oballi, ale také plastovych vyrobkd. Nicméné existuji pfipady, kdy
Cesky vyrobce ma smluvni dodavatele mimo uzemi Evropské unie.

Tabulka ¢. 19: Pfehled poctu evidovanych kontrolovanych subjekt( za obdobi 2016 - 2018

vyrobci
dovozci 48 62 71
distributofi 726 1055 1410

prodejci

Zdroj: Infomacni systém hygieny pfedméti bézného uzivani (IS PBU)

Graf ¢. 13: Prehled poctu evidovanych kontrolovanych subjektt za obdobi 2016 - 2018
pfedméty a materialy ur¢ené pro styk s potravinami
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2.2.2 Pocty provedenych urednich kontrol

V sektoru FCM bylo provedeno celkem 1358 kontrol. Nejvétsi podil tvofily kontroly planované
(802) a kontroly specifické (202). Na zakladé podnétu spotfebitelll bylo vroce 2018
provedeno 23 kontrol, pficemz Setfeni na zakladé podnétu byva dosti naroéné, nebot
podnéty se v fadé pfipadu tykaji vice subjektll nebo vice vyrobku, kdy do Setfeni jednoho

podnétu byva zapojeno vice KHS.

Tabulka ¢. 20: Provedené kontroly podle druhu kontroly a vyrobk( za rok 2016 - 2018
- pfedméty a materialy urCené pro styk s potravinami

planovana kontrola 732 694 802
na zakladé podnétu spotrebitell 48 34 23
na zakladé cileného ukolu 51 66 52
opakovana 15 31 14
na zakladé hlaseni z varovnych systému 112 29 15
na zakladé podnétu statnich organ( 18 23 9
specifické kontroly 217 277 202
kontroly spravné vyrobni praxe 87 127 140
krajské priority 93 161 80
ukony predchazejici kontrole 21 22 17
ostatni 2 2 4
Zdroj: Infomacni systém hygieny pfedméti bézného uzivani (IS PBU)
Graf ¢. 14: Prehled poctu provedenych kontrol podle typu kontroly za obdobi 2016 - 2018
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V oblasti vyrobkl pro styk s potravinami byl

do EU.

pfedmétem zajmu dovoz plastového
kuchyriského nagini do EU ze tfetich zemi, zejména z Ciny, nebo zasilaného pres Cinu

Tabulka ¢. 21: Pocet provedenych kontrol podle role kontrolované osoby za obdobi 2016 - 2018

distributor 331 380 351
dovozce 29 19 23
vyrobce 110 154 142
prodejce 800 804 767

Zdroj: Infomacni systém hygieny pfedméti bézného uzivani (IS PBU)

Pokud jde o podty kontrol u subjektd, nejvice kontrol bylo v roce 2018 provedeno u prodejcu
predmétd a materiald uréenych pro styk s potravinami (59,8 %) a u distributort (27,4 %), coz
také souvisi stim, ze pocet prodejct je nejvySSi ze vSech roli v uvadéni pfedmétd a
materiald uréenych pro styk s potravinami na trh. U vyrobcu ¢inil podil kontrol vice jak
11,1 %. V pripadé pfedmétl a materialt ur¢enych pro styk s potravinami se v pravidelnych
intervalech provadi rovnéz kontroly spravné vyrobni praxe.

Béhem kontrol dodrzovani pravidel spravné vyrobni praxe se ukazuje, Ze nejsilnéjSi motivaci
k dodrzovani téchto pravidel byva proces certifikace zejména podle technickych standardu
ISO (International Standard Organisation), jehoz soucasti jsou i hloubkové a detailni audity
provadéné u vyrobctl pfedmétd a materialdl uréenych pro styk s potravinami. Uspé&sné
podstoupeni procesu certifikace neponechava zadny prostor k moznosti nedodrzeni pravidel
spravné vyrobni praxe. Souhrnné lze rovnéz ovSem konstatovat, Ze naplnéni vSech
detailnich pozadavkl a pravidel spravné vyrobni praxe je obzvlasté obtizné zejména
pro drobné vyrobce (napf. vyrobci keramiky).

Vyznamnou charakteristikou oboru je pfesah dozorové cinnosti do oblasti mezinarodniho
obchodu, a to nejen vramci EU, ale i obchodu se zemémi mimo EU. Nezbytnym
predpokladem kvalitni a efektivni dozorové cinnosti, zejména pfi dohledu nad trznim
prostfedim je alespon zakladni orientace a pochopeni mechanismid mezinarodniho obchodu
a nutnym predpokladem je osvojeni a porozuméni evropskym pravnim pfedpisiim. Za velmi
vyznamnou soucast dozorové &innosti Ize povazovat vzajemnou koordinaci prace s jinymi
organy, zejména s organy celni spravy, Ministerstvem pramyslu a obchodu, Ministerstvem
zemé&délstvi, ale rozsifuje se také spoluprace s Zivnostenskymi Ufady a s Policii Ceské
republiky. Vysledkem spoleéné koordinace preventivni ¢innosti je posileni ochrany narodniho
trhu pfed uvadénim na trh vyrobkl nebezpeénych pro zdravi.

Vykon SZD je ovlivnén nékolika zasadnimi faktory, které ztéZuji a komplikuji dozorovou
ginnost. Rada evidovanych vyrobcti ma sva sidla na uzemi hlavniho mésta Prahy, coZ je
stale Castéjsi situace, a v poslednich letech se toto tyka i spole€nosti typu distributor, které
vlastni obchodni ginnost uskute&riuji v jinych regionech CR. Mnohdy jedinym zptisobem, jak
provést kontrolu takového subjekiu, je postoupeni pozadavku na provedeni kontroly
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Hygienické stanici hlavniho mésta Prahy, nebo krajskych hygienickych stanic, kde jsou
vedena virtualni sidla, tedy zejména KHS Jihomoravského kraje. ZvySovani podilu
virtualnich sidel spole¢nosti ve velkych méstech, a zejména v hlavnim mésté Praze,
zvySovani poctu téchto virtualnich sidel na jedné adrese a fakticka ¢asta nedohledatelnost
takovychto spole€nosti vyznamnym zplsobem snizuje vymahatelnost prava a ochranu
zdravi spotrebiteld pfed nebezpecnymi vyrobky. V posledni dobé se také objevuji pfipady
vyrobk( oznaenych faleSnymi, neexistujicimi ¢arovymi kédy, nebo i zafazovani vyrobkd pod
nerelevantni kédy celniho sazebniku, zejména v pfipadé vyrobk( spadajicich pod rezim
nafizeni Komise (EU) €. 284/2011.

Vysledky a zkuSenosti z dozoru signalizuji rozSifovani snahy fady subjektll na trhu vyhnout
se plnéni legislativnich pozadavkl a nasledné sankénim dopadim. V mnoha pfipadech jsou
existujici spravni prostfedky nedostateCné a nékteré souvisejici prestupky (napf. padélky,
podvodné jednani) maji charakter trestnych ¢inu.

2.2.3 Internetovy prodej

Kontrola internetovych obchodll se stala soucasti vykonu komplexniho SZD nad vyrobci,
dovozci i distributory v oblasti pfedmétl bézného uzivani. Nabizeni a rozsah prodeje vSech
vyrobk( prostfednictvim internetového prodeje se neustale rozSifuje, a z hlediska vykonu
ufednich kontrol se jedna o komplikované a Casové naro¢né kontroly. Nékteré kontroly
internetového obchodovani byly sou€asti komplexnich hloubkovych kontrol daného subjektu.

V pfipadé internetového prodeje je nezbytna pFeshraniéni spoluprace a spoluprace
s dozorovymi organy jinych &lenskych statd. Zejména se jedna o spolupraci s Uradom
vefejného zdravotnictva Slovenské republiky, kdy jsou si vzajemné predavany podnéty
na internetovy prodej hlavné z divodu jazykové pFibuznosti.

Z vysledku zjisténych pfi doSetfovani Ize konstatovat, Ze tato forma prodeje je (spolu
s prodejem pomoci inzeratl, slevovych poukazl a stdnkového prodeje) nejrizikovéjsi
z hlediska zajisténi legislativnich pozadavku na bezpecnost vyrobkl a klamani spotfebitel,
predevSim z divodu obtiznosti nebo nemoznosti kontaktovat nebo i zjistit odpovédnou osobu
provozujici internetovy obchod, pfipadné i dodavatele a odpovédnou osobu stézovaného
vyrobku.
Mezi zavazna zjisténi napf. patfi:
- internetovy obchod neuvadi kontaktni Udaje o provozovateli (obvykle mimo
doCasného telefonniho Cisla),
- internetovy obchod uvadi kontaktni udaje v zahrani€i nebo uvadi kontaktni udaje
neexistujici firmy anebo jiné firmy, ktera o tomto uvedeni mnohdy ani nevi,
- internetovy obchod uvadi provozovatele - spoleCnost, ktera neni v misté sidla ani
jinak "kontaktovatelnd" a na vyzvy do datové schranky nereaguje,
- internetovy obchod v rychlém sledu méni provozovatele,
- internetovy obchod je zalozen na omezenou dobu, napf. pfed vanoCnimi svatky a
ihned po svatcich zrusen,
- internetovy obchod, napf. typu "slevomat", se prokazuje smlouvou, Zze vykonava
pouze sluzbu (napf. zasilani, poskytovani poukazl, reklamni inzerce) pro prodejce a
neni distributorem.
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2.2.4 Nedostatky

PFi kontrolach formalnich povinnosti kontrolovanych osob, tykajicich se znaCeni a povinné
dokumentace, jsou nejcastéjSimi zavadami absence ¢&i neuplnost prohlaSeni u vyrobku
pro styk s potravinami.

Vysledky a zkuS$enosti z dozoru signalizuji rozSifovani snahy fady subjektu na trhu vyhnout
se pInéni legislativnich pozadavku a nasledné sank&nim dopadim. Mimo vySe uvedené jde i
o oznacovani vyrobkd formou, na kterou se legislativni pozadavky nevztahuji, napf.
oznaCenim “"dekorace" (napf. ,dekoraCni hrnky nebo tacy vyrobeny z melanin-
formaldehydové pryskyfice).

Ve vétSiné pfipadu se jednalo o opakované zjisténé nedostatky ve znaceni vyrobku pro styk
s potravinami, kdy provozovatelé trzni sité prodavaji vyrobky nedostateéné oznacené nebo
vyrobky, u nichz oznac&eni chybi zcela. U vyrobku pro styk s potravinami nejsou prodejci dale
schopni deklarovat, Zze se jedna o vyrobky, které splfiuji poZadavky na bezpeénost
(minimalné dodacimi doklady s udaji o shodé s platnymi pravnimi predpisy).

PFi kontrolach formalnich povinnosti firem v sektoru pfedmétd a materialt uréenych pro styk
s potravinami je nej¢astéjSim nedostatkem absence, neuplnost nebo nespravnost prohlaseni
o shodé. Tento nedostatek je zjiStovan zejména u subjektl jinych nez Ceskych, kdy €asto
v téchto pfipadech je zaznamenavana neochota ke spolupraci s pracovniky KHS.

V praxi se odrazi i neprofesionalnost a neznalost provozovatelll i zaméstnancd, ktefi ¢asto
nejsou schopni dolozit relevantni dokumentaci k prodavanym vyrobkim. Jednou z pficin
zjiStovanych problém(0 muze byt nizka informovanost spotiebiteltd a subjektll plsobicich
v distribuénim fetézci o legislativnich povinnostech v oblasti FCM, a s tim spojena i nizka
medializace této problematiky.

Tabulka ¢. 22: Prehled vybranych nejéastéjSich zavad pfi kontrolach vyrobku v roce 2018

pisemné prohlaseni o shodé

vedeni podplrné dokumentace 16,3
povinnosti distributora 22,4
zavedeni sledovatelnosti 13,0
zavedeni zasad spravné vyrobni praxe 24,8
oznacovani 13,2
pozadavky na slozeni 22,2

Zdroj: Infomacni systém hygieny pfedméti bézného uzivani (IS PBU)

2.2.5 Sankce a opatieni

V sektoru vyrobkd a materiald urCenych pro styk s potravinami bylo udéleno celkem
85 finan&nich sankci ve vysi 407 200,- KE.

Opatfeni se tykaji zejména vyhlaseni vyrobkd jako nebezpecnych, coz je spojeno
s povinnosti jejich staZeni z trhu a informovani spotfebitele o jeho pravu vratit nebezpecny
vyrobek, nebo pfikaz ke staZeni ztrhu na regionalni uUrovni nebo pozastaveni prodeje
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vyrobku, které nebyly na trh uvedeny v souladu s platnymi legislativnimi pozadavky. DalSim
typem opatfeni bylo pFfedavani informaci o nedohledatelnosti firem prisluSnym
zivnostenskym ufadum, v pfipadé distribuce nebezpecnych vyrobkl( s navrhem ke zruSeni
zivnostenského opravnéni, nebo informace Generalnimu feditelstvi cel se zadosti
o vytvoreni rizikového profilu u subjektu, které jsou vedeny jako dovozci, ale dovoz vyrobku
popiraji nebo se jedna o nekontaktovatelné firmy. Kromé nafizenych opatfeni subjekty v fadé
pfipadl realizuji dobrovolna opatfeni spocivajici v dobrovolném stazeni vyrobku z obéhu,
informovani spotfebitelt a dalSich vilastnich opatfeni vedoucich k napraveé situace.

Kromé sankci finan€nich se jako nejucinnéjSi pro vyrobce a distributory jevi vyhlaseni
vyrobku jako vyrobku nebezpelného, a nasledné viozeni informace do systému RASFF.
Jsou zaznamenany pfipady velmi dobré spoluprace ze strany nékterych provozovatelu, ktefi
sami pfijimaji dobrovolna opatfeni, ktera konzultuji a davaji na védomi KHS,
napf. dobrovolné stazeni vyrobku z obchodni sité a informovani spotfebitell.

2.2.6 Odbér a analyza vzorkt

V ramci vykonu SZD bylo zkontrolovano celkem 2692 vyrobkl. 215 vyrobk( bylo hodnoceno
jako nevyhovuijicich, kdy nej¢astéjSimi nedostatky je nevyhovujici nebo neexistujici
prohlaseni o shodé, nedodrzeni pozadavku na slozeni vyrobku, oznacovani vyrobkl a
nedoloZeni odpovidajici dokumentace. Pro ucely laboratorniho vysSetfeni bylo odebrano
193 vzorkl, kdy na zakladé laboratornich analyz bylo 17 vzorkG hodnoceno jako
nevyhovujicich pravnim pfedpisim (8,80 %).

Tabulka ¢. 23: Prehled podilu nevyhovujicich vyrobkt podle druhu vyrobku za 2016 - 2018

pfedméty a materialy uréené pro styk
S potravinami

15,3 8,87 8,80

Zdroj: Infomacéni systém hygieny pfedméti bézného uzivani (IS PBU)

2.2.7 Setfeni oznameni RASFF a nebezpecné vyrobky

Bylo Setfeno 15 oznameni pfijatych ze systému RASFF tykajicich se pfedmétd uréenych
pro styk s potravinami.

Jednalo se o prekroCeni maximalnich limitd specifické migrace pro obsah melaminu
(4 pfipady) a formaldehydu (3 pfipady), olova (1 pfipad), kadmia (1 pfipad), niklu (1 pfipad),
migrace primarnich aromatickych aminu (4 pfipady), migrace barviva (1 pfipad), zhorSeni
senzorickych vlastnosti potravin ve 2 pfipadech, kdy se jednalo o pfitomnost Ulomku
v potraving a zapach potraviny. Nevyhovujici vyrobky pochézely v 10 pfipadech z Ciny a
po jednom pfipadé z Bangladé$e, Recka, Indie a ve dvou pfipadech zemé& plivodu nebyla
zZjisténa.

Tabulka ¢. 24: Prehled pfijatych Setfenych oznameni v roce 2018 ze systému RASFF

Miska z bambusovych vlaken |formaldehyd Cina informace
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Sada sklenic¢ek s dekorem kadmium, olovo Cina varovani
Konvice na mléko zhorSeni senzorickych Indie varovani
vlastnosti potravin
Nylonové kuchynské klesté migrace PAA Cina varovani
Polévkova nabéracka migrace PAA Cina varovani
Melaminova miska melamin nezjisténo varovani
Sada plastového nadobi formaldehyd, melamin Cina varovani
Bambusovy hrnek melamin Cina varovani
Nylonové kuchynské klesté migrace PAA Cina varovani
Nabéracka migrace PAA Bangladés varovani
Potravinova félie zhorSeni senzorickych Recko informace
vlastnosti potravin
Bambusovy pohar formaldehyd Cina varovani
Bambusovy pribor z détské melamin Cina varovani
sady nadobi
Viceuéelové klesté nikl Cina varovani
Obracecka s otvory migrace barviv nezjisténo informace

Na zakladé vysledkt SZD zaslaly OOVZ do systému RASFF 8 oznameni o nebezpeénych
vyrobcich. Riziko u nevyhovujicich vyrobkl( pfichazejici do styku s potravinami bylo
chemické povahy. Jednalo se o pfekroeni maximalnich limitl specifické migrace pro obsah
formaldehydu (6 pfipadl), specificka migrace olova a kadmia z pitného okraje sklenice
(1 pfipad) a prekroCeni maximalnich limitd specifické migrace pro obsah melaminu
(4 ptipady). Nevyhovuijici vyrobky pochézely prevazné z Ciny, u 1 pfipadu nebyla zemé
puavodu zjisténa.

Tabulka €. 25: Prehled vioZenych oznamenych pripadt do systému RASFF za rok 2018

Sklenice s dekorem kadmium, olovo Cina informace
Melaminova miska melamin nezjisténo varovani
Bambusovéa miska formaldehyd Cina varovani
Plastové nadobi formaldehyd, melamin Cina varovani
Bambusovy pohar formaldehyd Cina varovani
Sada plastového nadobi formaldehyd, melamin Cina varovani
Sada bambusového nadobi formaldehyd, melamin Cina varovani
Melaminova miska formaldehyd Cina informace
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2.2.8 Cileny ukol hlavniho hygienika

V roce 2018 byl vyhlasen

¢ Cileny statni zdravotni dozor tykajiciho se plastového kuchynského nadobi

Cilem statniho zdravotniho dozoru bylo ovéfit, zda je plastové kuchyrnské nadobi a nacini
z melamin-formaldehydové pryskyfice uvadéné na trh Ceské republiky bezpeéné a uvedeni
téchto vyrobkl na trh je v souladu s relevantnimi pravnimi predpisy.

Podle ¢lanku 3 odst. 1 pism. a) nafizeni (ES) €. 1935/2004 musi byt pfedméty uréené
pro styk s potravinami vyrobeny v souladu se spravnou vyrobni praxi tak, aby za obvyklych
nebo predvidatelnych podminek pouziti neuvolfiovaly své sloZky do potravin v mnoZstvich,
ktera by mohla ohrozit zdravi lidi.

V souladu s ¢lankem 16 nafizeni (ES) €. 1935/2004 ve spojeni s ¢lankem 15 nafizeni (EU)
€. 10/2011 musi byt k materialim a pfedmétdm uréenym pro styk s potravinami pfilozeno
pisemné prohlaseni. K dispozici musi byt odpovidajici dokumentace, ktera tuto shodu
doklada, a tato dokumentace musi byt na pozadavek zpfistupnéna pfisluSnym organim.
Clanek 15 nafizeni (ES) & 1935/2004 stanovi poZzadavky na oznadovani predmétd
a materiald uréenych pro styk s potravinami. Pfedmétem cileného statniho zdravotniho
dozoru tedy bylo i posouzeni souladu s €lanky 15 a 16 nafizeni (ES) &. 1935/2004.

V ramci cileného statniho zdravotniho dozoru bylo odebrano a k provedeni laboratornich
testl pfedano 64 vzork, z toho 62 vyrobenych z melamin-formaldehydové pryskyfice (z toho
12 vyrobk( z ,bambusu“) a 2 z polystyrenu. Laboratornimi testy bylo nalezeno celkem
11 nevyhovujicich vyrobku - 5 nevyhovujicich vyrobkl z melamin-formaldehydové pryskyfice
(1 x melamin, 3 x formaldehyd, 1 x oboji; z toho 4 x zemé& plivodu Cina, 1 x neuvedeno)
a 6 nevyhovuijicich vyrobk z ,bambusu® (1 x melamin, 2 x formaldehyd, 3 x oboji) - tj.
celkem 17 %. Z 12 vyrobkd z ,bambusu® jich bylo nevyhovujicich 6, tji. 50 % (vSe zemé
pavodu Cina). Nevyhovujici vyrobky byly zpravidla vyhlaSeny jako nebezpe&né a byla
zaslana notifikace do rychlého evropského varovného systému pro potraviny a krmiva
RASFF.

Vysledek cileného SZD ukéazal, Ze se pFes stale platné nafizeni (EU) &. 284/2011 na trhu CR
dlouhodobé nachazeji nevyhovujici vyrobky z melamin-formaldehydové pryskyfice. Jejich
podil na trhu je pfes systematicky a dlouhodoby dozor viceméné stejny (a totozny jako v roce
2017, tj. 17 %). Objevil se novy fenomén tzv. ,bambusového nadobi prodavaného jako
ekologicky snadno rozlozitelny vyrobek. Odebrano bylo 12 vyrobkd, pfi¢emz 6 z nich (tj.
50 %) bylo nevyhovujicich. Zemi pavodu vSech téchto nevyhovuijicich vyrobki byla Cina.
Ukazuje se, Ze tato komodita musi zuUstat stale v popfedi zajmu organu dozoru. Je zfejmé,
Ze pokud neni dodrzena technologie vyroby, mohou byt tyto vyrobky rizikové. Toto zjisténi je
v souladu s pfipravovanym doporucenim Komise ve véci dozoru nad vyrobky urCenymi
pro styk s potravinami. Dale by bylo vhodné, pokud by Evropska komise pfistoupila k takové
modifikaci vySe citovaného nafizeni, ktera by umoznila G&inn&jsi kontrolu téchto z Ciny
dovazenych vyrobka.
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3 VZDELAVANI A VZDELAVACI AKTIVITY

3.1 Vzdélavani pracovnik

Kazdoroc¢né je pfipraven plan skoleni pracovniki KHS. Plan Skoleni zpracovavaji dvé Skolici
centra, Narodni centrum oSetfovatelstvi a nelékafskych pracovnich obort v Brné a Institut
postgradualniho vzdélavani pracovniku ve zdravotnictvi v Praze. Tento plan je zvefejnény
na internetu a udava misto, téma atermin $kolici akce. Skolici centra Uzce spolupracuii
s odbornymi utvary Ministerstva zdravotnictvi, které pfi identifikaci potfeb Skoleni vychazi
z vyhodnoceni Skoleni v pfedchozim roce, zmén v legislativé a navrhu vedoucich pracovniku
regionalnich pracovist.

Na urovni regionalnich pracovist jsou pfipraveny plany zejména pro skoleni formou seminara
a workshopU. Regionalni pracovisté podavaji ro¢ni informace o $kolicich akcich, kterych se
zaméstnanci zucastnili. K dispozici je tak chronologicky pfehled pofadanych akci a polet
ucastnik. Na zavér skolici akce u€astnici vyplfuji formulaf, ve kterém hodnoti odbornou
uroven prednasejiciho, srozumitelnost pfednasky a vyuzitelnost ziskanych informaci v praxi.
Tim je zajisténa zpétna reakce ze strany cilové skupiny posluchacud. Individualné je
hodnoceni Skoleni pracovnikl feSeno tzv. kreditnim systémem. Za Skolici akci pracovnik
obdrzi urcity pocCet kreditll, které jsou v ramci celozivotniho vzdélavani evidovany v prikazu
odbornosti pracovnika. Zaroven je stanoven minimalni pocet kreditl, které jsou potiebné
pro vydani osvédCeni k vykonu zdravotnického povolani bez pfimého vedeni nebo
odborného dohledu. Systém rozliSuje vzdélavaci profil pracovnika s lékafskym
a nelékarskym vzdélanim. DalSi vzdélavaci akce jsou organizovany v ramci porad vedoucich
odboru HV nebo metodikli FCM jak na celostatni, tak i na krajskych urovnich.

Kromé Skolicich akci pofadanych v ramci Ministerstva zdravotnictvi se zaméstnanci KHS
ucastni seminarfli nebo odbornych akci pofadanych dalSimi organy statni spravy nebo
profesnimi organizacemi, napf. profesni sdruzeni SYBA, nebo Spole¢nosti pro vyzivu. Dale
je vyuzivana nabidka Skolicich akci v ramci projektu Evropské komise ,Better Training for
Safer Food".

3.2 Vzdélavaci aktivity

Zameéstnanci krajskych hygienickych stanic vedou seminafe na vysokych Skolach v oborech
zaméfenych na zdravotnickou a hygienickou problematiku, vedou bakalafské prace a
odborné staze, a podili se aktivné na stazich lékart pfed atestaci na KHS.

Zaméstnanci KHS se pravidelné ucastni jako aktivni pfednasejici na rdznych vzdélavacich
akcich zaméfenych na problematiku ochrany vefejného zdravi, hygienické pozadavky
ve stravovacich sluzbach nebo materidly a pfedméty ur€ené pro styk s potravinami a pravni
upravu v téchto sektorech. Jedna se napf. o pfednasky na odbornych seminafich
pofadanych sdruzenim SYBA. Na regionalnich drovnich jsou pak organizovany vzdélavaci
akce pro zaméstnance ve stravovacich sluzbach.
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4 AUDITY KRAJSKYCH HYGIENICKYCH STANIC

V souladu s ¢lankem 4 odstavce 1 nafizeni (ES) €. 882/2004 musi dozorové organy provadét
svoje interni audity nebo si nechat provést externi audity. Na zakladé vysledku audita se pak
pfijimaji vhodna opatfeni k zajisténi toho, aby byly dosazeny zakladni cile pravni Upravy,
&imz je uginny vykon SZD a ochrana vefejného zdravi nejen na trovni Ceské republiky, ale i
v ramci Evropské unie. Audity musi podléhat nezavislému zkoumani a musi se provadét
transparentnim zpusobem. Audit je definovan v ¢lanku 2 bodu 6 nafizeni (ES) €. 882/2004
jako ,systematické a nezavislé Setreni, které ma za cil zjistit, zda jsou ¢&innosti a s nimi
spojené vysledky v souladu s planovanymi opatfenimi a zda jsou tato opatfeni ucéinné
provadéna a jsou vhodna pro dosazeni cild“.

Na zakladé rozboru situace a danych moznosti byla zvolena varianta provadéni vlastnich
internich auditt OOVZ. Zadavatelem internich auditll je Ministerstvo zdravotnictvi jako
ustfedni organ statni spravy, ktery fidi a kontroluje vykon statni spravy v ochrané vefejného
zdravi a odpovida za tvorbu a uskutechovani narodni politiky na useku ochrany vefrejného
zdravi.

Ugelem internich auditt &innosti oboru HV, FCM a HDM v KHS je ovéreni, zda jsou ufedni
kontroly provadény ucinné a jsou vhodné k dosazeni cill pfisluSnych pravnich predpisu.

Interni audity se provadéji v tfiletém cyklu, kdy kazda KHS je podrobena internimu auditu
jedenkrat za tfi roky, pficemz Ministerstvo zdravotnictvi muze zadat provedeni mimorfadného
auditu v odGvodnénych pfipadech.

Interni audit je jednou z nejvyznamnéjSich slozek vnitfniho kontrolniho systému a jeho
klicova role je ujiStovaci. Hlavnim cilem provedeni auditu je identifikace nedostatk(, které
nejsou pfi kazdodenni praci OOVZ zjevné a kdy rGzné jevy nejsou ani jako nedostatky
vnimany. ldentifikace nedostatku vede k pfijeti naslednych opatfeni k jejich odstranéni, coz
v kone¢ném dusledku vede ke zlepSeni vykonu SZD.

V soucasné dobé probiha treti cyklus internich auditl ve vSech 14 KHS, ktery je naplanovan
na obdobi 2017 - 2019. Auditovana je Cinnost v sidle KHS, a dale uzemniho pracovisté
vybrana auditorskou skupinou. Auditovan je odbor hygieny vyzivy a pfedmétd bézného
uzivani, v pfipadé predméta bézného uzivani oblast predmétli a materialt uréenych pro styk
s potravinami, a odbor HDM v oblasti $kolniho stravovani. Tyto odbory vykonavaji SZD
v oblastech, na které se vztahuji pozadavky potravinového prava a provadi SzZD
nad spoleénym stravovanim, v&etné institucionalniho, a nad pfedméty a materialy ur€enymi
pro styk s potravinami.

Pfedmétem auditu jsou nasledujici oblasti:

- kontrola akceptace doporuceni z pfedchazejiciho cyklu auditd,

- Setfeni podnétu tykajicich se problematiky hygieny vyZivy (existence vnitfniho predpisu
k postupu pfi Setfeni podnétli, prakticky pribéh Setfeni podnétl, konecné vyfizeni,
posouzeni pfislusnosti k Setfeni podnétu, pfedavani podnétd kompetenéné nepfislusnych
KHS, vkladani do systému IS HVY atd.),

- postupy pfi Setfeni a zjiSténi nebezpecnych vyrobkl v sektoru pfedméti a materialt
uréenych pro styk s potravinami (postupy pfi zjisténi nebezpelnych, resp. neshodnych
vyrobkd — pfedmétl a materialG urCenych pro styk s potravinami, laboratorni protokoly,
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hodnoceni rizika, vkladani do systému IS PBU, pfedavani informaci o vyrobcich,
informovani verejnosti, nasledné kontroly atd.),

- Setfeni stravovacich sluzeb na zotavovacich akcich odborem HDM (interni predpisy,
posuzovani zavad, Setfeni alimentarnich onemocnéni, kontrolni plany, poskytovani
informaci o vysledcich SZD atd.).

Provedeni interniho auditu je v souladu s dokumentem ,Standardni pracovni postup
pro provadéni interniho auditu cinnosti oboru hygieny vyZivy, pfedméti bézného uZzivani
(v oblasti pfedmétii a materiali urCenych pro styk s potravinami), déti a mladistvych
(v oblasti skolniho stravovani) v Krajskych hygienickych stanicich“ (verzi 4.0), oznameno
KHS minimalné dva mésice pfed zahajenim auditu.

Cilem interniho auditu je ovéfit, zda vykon SZD je provadén ucelné a efektivné, a zda jsou
plnény hlavni cile potravinového prava — uvadéni na trh bezpeénych potravin a pokrm,
bezpecnych predmétli a materiald uréenych pro styk s potravinami, ochrana vefejného
zdravi a opravnénych zajmu spotfebiteld.

Kazdy audit je ukonen zavére€nym jednanim auditorské skupiny s vedenim KHS,
s kontaktni osobou KHS jmenovanou za timto ucelem a pro dany interni audit feditelem
KHS, pfipadné i dalSimi pracovniky na zakladé rozhodnuti vedeni KHS. Na tomto jednani
byli pfitomni prfedbézné seznameni s vysledky auditu, se zjisténymi neshodami a
doporucéenimi.

Vedouci auditorské skupiny vzdy vyhotovi zpravu z interniho auditu obsahujici zjisténé
skute€nosti souvisejici s vykonem SZD v rozsahu kompetenci danych OOVZ v navaznosti
na predmét auditu. Kazda zprava obsahuje v zavéru doporuceni a je dle SPP zaslana MZ
ke schvaleni hlavnim hygienikem CR. Nasledné je zasilana fediteli auditované KHS s vyzvou
k zaslani pfipominek &i vyjadfeni k zavérim interniho auditu.

Zpravy z auditd obsahuji také doporuceni ke zlepSovani, ktera mohou slouzit sou¢asné jako
vychodisko pro pfipravu a prabéh pfistich auditd.

Tabulka ¢. 26: Plan internich auditi na obdobi 2017 - 2019

Zlinského kraje se sidlem ve Zliné 09/2017
Karlovarského kraje se sidlem v Karlovych Varech 09/2017
Plzefiského kraje se sidlem v Plzni 10/2017
Libereckého kraje se sidlem v Liberci 10/2017
Kralovéhradeckého kraje se sidlem v Hradci Kralové 02/2018
Jiho&eského kraje se sidlem v Ceskych Budé&jovicich 09/2018
kraje Vysoc€ina se sidlem v Jihlavé 03/2018
Jihomoravského kraje se sidlem v Brné 04/2018
Usteckého kraje se sidlem v Usti nad Labem 04/2018
Olomouckého kraje se sidlem v Olomouci 09/2018
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Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy 04/2019
Pardubického kraje se sidlem v Pardubicich 10/2018
Moravskoslezského kraje se sidlem v Ostravé 03/2019
StfedocCeského kraje se sidlem v Praze 03/2019
5 OSTATNI

5.1 Publikace a komunikace

Kazda KHS kazdorocné zvefejnuje zpravu o vysledcich kontrolni ¢innosti v oboru HV a FCM
na svych webovych strankach. Kromé toho jsou priibézné zverejiiovany zpravy o vysledcich
regionalnich kontrolnich akci, které jsou k dispozici i sdélovacim prostfedkiim. Dale jsou
zverejnhovana oznameni o vyhlaseni nebezpecnych vyrobkl. Publikovany jsou i praktické
informace nejen pro provozovatele, ale i pro spotfebitele napf. informace tykajici se
obecnych pravidel pro zachazeni s potravinami a pokrmy, rady pfi grilovani v pfirodé.
Na webovych strankach je k dispozici formulaf k oznameni zahajeni provozu stravovaci
sluzby a kontakty pro komunikaci s vefejnosti.

Na centralni drovni se zpracovava celkova rocni zprava o vysledcich v oboru HV a FCM.
Jsou zverejiiovany také vysledky cilenych ukold hlavniho hygienika. Kromé toho probiha
pravidelna komunikace s vefejnosti, ktera ma rlznou podobu, napf. vydavani tiskovych
zprav, odpovédi verfejnosti na jednotlivé dotazy, uCast pracovnikl OOVZ na rliznych
vzdélavacich akcich v oblasti bezpe€nosti potravin. Kromé toho jsou na webu MZ informace
tykajici informaci o zadosti o povoleni recyklacnich procesl pfi recyklaci plastl pro ucely
vyroby plastovych obalovych materiald, nebo prakticky postup pfi dovozu kuchyhského
nadini ptivodem z Ciny a Hongkongu nebo z nich odesilaného.

Na webovych strankach Ministerstva zdravotnictvi jsou pravidelné v mésicnich cyklech
zvefejiiovany priibézné informace o dozorové €innosti v sektoru stravovacich sluzeb. Kazda
hygienicka stanice na svych webovych strankach zvefejriuje informace o pfijatych opatfenich
a provedené napravé v konkrétnich provozovnach stravovacich sluzeb, pokud byl
oduvodnény pfedpoklad, Ze zjisténé nedostatky pfi vykonu SZD by mohly ohrozit bezpe€nost
potravin nebo zdravi spotfebitele. Smyslem zvefejhovanych informaci je nejen informovani
vefejnosti, ale i pozitivni motivace podnikatele k odstranéni zavady. V neposledni fadé jsou
zvefejiiovany informace o nebezpecénych vyrobcich, které byly zjistény pfi vykonu statniho
zdravotniho dozoru, nebo upozornéni hlavniho hygienika na vybrané neodpovidajici vyrobky.

5.2 Zkousky ze znalosti hub

Krajské hygienickeé stanice jsou opravnény provadét zkousky osob ze znalosti hub. Na kazde
KHS jsou zfizeny zkuebni komise, a to podle zajmu a poctu Zadosti o osvédceni ze znalosti
hub. ZkouSka ma dvé Casti — pisemnou a ustni. V roce 2018 se realizovalo 28 terminu
zkousSek ze znalosti hub, na které se pfihlasilo celkem 58 uchazecu. Bylo vydano
47 osvédCeni o znalosti hub pro osoby uvadéjici do obé&hu volné rostouci jedlé houby.
Clenem zkugebni komise je vzdy odbornik v mykologii.
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Tabulka ¢. 27: ZkouSky ze znalosti hub za rok 2018

hl. m. Prahy 3 5 5
Stredoceského 3 6 4
Jihoceského 4 4 3
Plzeriského 3 4 3
Karlovarského 1 4 2
Usteckého 1 4 2
Libereckého 2 5 5
Kralovéhradeckého 2 3 2
Pardubického 3 0 0
Vysocina 1 1 1
Jihomoravského 1 5 3
Olomouckého 1 1 1
Moravskoslezského 1 2 2
Zlinského 2 14 14

Graf ¢. 15: Pocet osvédcCeni ze znalosti hub podle kraji 2018
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Priloha €. 1: Seznam zkratek

BTSF
CPM

CR

DDD

DG SANTE

ES
EU
FCM

HACCP

HDM
HH CR
HV

IS HVY
IS PBU
ISO

KHS
MZ
NRL
Ooovz
ovz
PAA
RASFF

SPP

SYBA

SzZD
szUu
ZU

Better Training for Safer Food
Celkovy pocet mikroorganismu
Ceska republika

Dezinfekce, dezinsekce a deratizace

Directorate-General for Health and Food Safety
- Generalni reditelstvi pro zdravi a bezpecnost potravin

Evropské spoleCenstvi
Evropska unie

Food Contact Materials
- Materialy a pfedméty urcené pro styk s potravinami

Hazard Analysis and Critical Control Points
- Systém analyzy rizika a stanoveni kritickych kontrolnich bod(i

Hygiena déti a mladistvych

Hlavni hygienik Ceské republiky

Hygiena vyZivy

Informacni systém hygieny vyzivy

Infomacéni systém hygieny pfedmétt bézného uzivani
International Organization for Standardization
- Mezinarodni organizace pro normalizaci
Krajska hygienicka stanice

Ministerstvo zdravotnictvi

Narodni referen¢ni laboratof

Organy ochrany vefejného zdravi

Ochrana vefejného zdravi

Primarni aromatické aminy

Rapid Alert Systém for Food and Feed
- Systém rychlého varovani pro potraviny a krmiva

Standardni pracovni postup pro provadéni interniho auditu ¢innosti oboru
hygieny vyzivy, pfedmétd bézného uzivani (v oblasti pfedméti a materiall
uréenych pro styk s potravinami), déti a mladistvych (v oblasti Skolniho
stravovani) v krajskych hygienickych stanicich

Obalova asociace CZECH AND SLOVAK PACKAGING ASSOCIATION
(Sdruzeni vyrobcl obalovych material()

Statni zdravotni dozor
Statni zdravotni Ustav
Zdravotni Ustav
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https://cs.wikipedia.org/wiki/Mezin%C3%A1rodn%C3%AD_organizace_pro_normalizaci

