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V obdobi leden — unor 2021 provedly organy ochrany vefejného zdravi 230 kontrol v 228
provozovnach stravovacich sluZzeb. Z tohoto poétu bylo nejvice kontrol provedeno na zakladé
podnétll spotiebiteld nebo jinych organa statni spravy — 91 kontrol, 12 kontrol v ramci
planovaného statniho zdravotniho dozoru, 11 kontrol bylo provedeno v souvislosti s Setfenim
podezieni na zdravotni potiZze spojené s konzumaci potravin a 1 kontrola byla kontrola
opakovana za uéelem ovéfeni splnéni nafizenych opatfeni, odstranéni zavad nebo dalSiho

doSetreni.

Tabulka &. 1: Pocet kontrol, uloZenych opatfeni a navrZzenych sankci

Celkem 230 228 212 6 46 202 963

Na zakladé vySe uvedenych kontrolnich zjisténi bylo v obdobi leden — unor 2021 navrzeno 46
finan¢nich sankci ve vysi 202 963,- K& a 6 opatfeni. Seznam vybranych opatfeni uvadi tabulka
¢. 3. Za toto obdobi byla ve 2 pfipadech nafizena povinna sanitace provozovny, v 1 pfipadé

nafizeni likvidace pokrm0 a v 1 pfipadé pozastaveni vykonu Cinnosti.



Tabulka &. 2: Pfehled zjisténych zavad podle vybranych kontrolovanych parametru

obis z4vad pocet kontrol pocet zavad
bop y parametru (%)
109 0,9
123 5,7
122 9,8
40 7,5
83 14,5
73 15,1
82 8,5
29 3,4
68 13,2
64 25,0
19 21,1
36 44,4
45 8,9
63 11,1
49 8,2
41 2,4
18 5,6
6 0
45 4,4
29 3,4
20 0
46 28,3
46 8,7
58 3,4
58 19
1 0
12 0




Graf €. 1: Frekvence zjisténych zavad (%) za obdobi leden — unor 2021
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V obdobi leden — unor 2021 bylo analyzovano 35 vzorkd pokrm0 nebo potravin uréenych
k jejich pFipravé. Laboratorni vySetieni bylo provedeno u 11 vzorkd teplych pokrmu a 9
studenych pokrm(. Pro ucely mikrobiologického vySetfeni potravin bylo odebrano 23 vzorkd,
dale byly pokrmy hodnoceny na vybrané chemické ukazatele (3 vySetfeni) a v pfipadé
senzorického hodnoceni bylo provedeno 14 vySetfeni. Jako nevyhovujici byly v obdobi leden

— unor 2021 hodnoceny 4 vzorky.




Tabulka €. 3: Pfehled vybranych vydanych opatfeni dle druhu

Opatieni Celkem vydano

Graf &. 2: Pfehled poctu vydanych opatfeni za obdobi leden — unor 2021
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a hygienickych pozadavkl na provoz stravovacich sluzeb jsou uvedeny na webovych
strankéach jednotlivych krajskych hygienickych stanic.



